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Freuen Sie sich auf die schonste
Weinprobe in der
Wein-Heimat-Wiirttemberg.

WURTTEMBERGER

EINSALON

ENTDECKEN.PROBIEREN.GENIESSEN

Probe: iiber 200 Weine
Speisen: Restaurant Parkcafé Ludwigsburg
Musik: Stuttgarter Saloniker

0w
2 Qz 0 EINTRITT 20 €

11 BIS 18 UHR
MUSIKHALLE LUDWIGSBURG
BAHNHOFSTRASSE 19 - 71638 LUDWIGSBURG

www.weinsalon.org

Verglinstigter Eintrittspreis: 13.-€" (anstatt 20.-€)
@ * Gultig fiir 1 Person — einfach Coupon ausschneiden und an der Kasse vorlegen.
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die Menschen Losungen statt Probleme sehen
Dinge werden angepackt, und zusammen bekomn
man vieles gestemmt. Zudem ist die Landschaft
hier wunderschon und zeigt viele unterschiedliche
Facetten, von den Flachlagen am Bodensee bis hin
zu den Steillagen an Enz und Neckar. Man sollte
sich Zeit nehmen, um die Landschaft und den Wein
auf sich wirken zu lassen. Genuss braucht Zeit! Die
nehme ich mir auch, wenn ich tber die Vielfalt und
hohe Qualitat unserer Weine spreche. Besonders
viel Spafs macht es mir, die Menschen, die hinter
unseren heimischen Weinen stehen, mit den
Menschen zusammenzubringen, die mehr dartiber
erfahren wollen. Winzer und Genossenschaften in
Wilrttemberg stehen einerseits fiir hohe Qualitdts-
standards und andererseits fiir innovative Ansétze.
Gerade auch in den Genossenschaften ist das so.
Hier hat jede Stimme gleiches Gewicht. Das bietet
die Chance, dass Altere ihre Erfahrung und Jingere
innovative Ideen einbringen. Generationeniiber-
greifende und auch betriebstibergreifende Kommu-
nikation istein-elementarer Aspekt, um in dieser
schnelllebigen Zeit Bestand zu haben.

Thre
Julia Bocklen (25)
Deutsche Weinprinzessin

Weinkulturmagazin Wirttemberg
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Insider - News und Infos

Wussten Sie, dass ...
Brot und Getreide aus
Baden-Wiirttemberg
Fiir Sie verkostet:
Weif3e fiir den Friihling
Des Ratsels Losung
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Von Glas zu Glas im Bikersattel
Gourmet-Interview: Matthias Mack
Genossen: Okowein und Solaranlage
Veranstaltungen und Termine
Gewinnspiel

Weintipps Kerner
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Weinheimat Wein Genuss
Wein-Lifestyle Neuheiten

Events

i [v]o <]

Veranstaltungstipps, Neuheiten aus den
Genossenschaften, Tipps zum Wein-Lifestyle
und unterhaltsame Do-it-yourself-Videos
machen den neuen Wein Heimat Blog zu
einer tagesaktuellen Vertiefung und Erwei-
terung des Magazins.

n /WuerttembergerWein

/weinheimatwuerttemberg

blog.weinheimat-wuerttemberg.de
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Ein neues Jahr in unserer Wein-Heimat beginnt! Der wider-
erwartend sehr gute 2019er Jahrgang wartet darauf, abge-
fullt zu werden, und die Vorbereitungen des neuen Jahr-
gangs im Weinberg sind im vollen Gange. Mit Blick in den
Frihsommer finden viele tolle Veranstaltungen statt. Alle
Neuigkeiten unserer Genossenschaften gibt's hier - auf ein
genussvolles Weinjahr 2020.

Der Trollinger gehort zu Wirttemberg wie
der Vernatsch zu Stdtirol. Das Trollinger-
Image leidet seit jeher und ermutigt die
Heilbronner Genossenschaftskellerei, die
Qualitat und das Image dieser Rebsorte
kraftig aufzupolieren. Mit ihrem 2018er
Trollinger namens Ursprung, selektiert
aus den besten Lagen des berithmten
Heilbronner Wartbergs, gelingt ihr der
Sprung in die neue Trollinger-Generation.
Doch dieser Trollinger verkorpert viel
mehr: Er soll dazu aufrufen, dieses wich-
tige Kulturgut Wurttembergs zu erhalten
und viele Nachahmer zu mobilisieren.
Tipp: Leicht gekiihlt ist dieser Trollinger
eine wunderbare Erfrischung auf der Ter-
rasse. Kostenpunkt pro Flasche: 5,95 €

www.ursprung-trollinger.de
= e | L2
'fjlﬁ ,‘ 00..0.0..1. 00 00000 0O0OCOOSOSOS
H\-
J I.

Ein Keopeni
der Jant besonderen Qrt

Endlich ist sie fertig, die neue Vinothek der Weingartner des Lembergerlandes.
Zur Eréffnung haben sich die Weingartner etwas ganz Besonderes ausgedacht:
Das Reopening mit einem eher untypischen Crossover aus dem Streichquar-
tett La Finesse und einem DJ auf der Bithne - und das alles als Open Air! Dazu
verzaubert Markus Koppe, vom gleichnamigen Koppes Tafelhaus, die Gaste
mit einer schwabischen Paella. Erhaschen Sie einen Blick in die neue Vino-
thek - es lohnt sich! Die Eréffnung findet am 5. Mdrz 2020 statt.
www.lembergerland.de

Fur diesen besonderen feinfruchtigen
Wein-Aperitif verwendete das Collegium
Wirtemberg nur vollreife Merlot-Trauben
aus dem Jahr 2018. Nicht nur solo ein
wahres Geschmackserlebnis, sondern
auch zu gereiftem Kase ein perfekter
Begleiter. Seine fruchtige Sauerkirsch-Aro-
matik erhdlt er durch die zwolfmonatige
Lagerung im Barrique-Fass No. 478.
www.collegium-wirtemberg.de

Fotos: z.V.g.
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Die sympathische Hohenloherin holt sich mit nur
21 Jahren die Wirttemberger Wein-Krone. Mit
grofder Leidenschaft vertritt Tamara Elbl deutsch-
landweit ihr Anbaugebiet Wiirttemberg, mit seinen
charakterstarken Weinen. Zur Seite stehen ihr

die beiden Weinprinzessinnen, Henrike Heinicke
aus Bopfingen und Franziska Pfizenmeyer aus
Beilstein, und unterstiitzen die neue Weinhoheit in
ihrem Amtsjahr bei einer der schonsten Aufgaben
der Wiirttemberger Weinbranche. Wir wiinschen
ihr dabei viel Freude!
www.weinbauverband-wuerttemberg.de

#p cnnwand Fuewheiten
L

50 Jahre

WWWVTM" Esséh%wo

Die Weingartner Esslingen feiern ihr 50-jahriges Jubilaum mit einem
rauschenden Fest fiir die ganze Familie. Rund um die liebevoll gestaltete
Vinothek WeinSicht gibt es die ausgezeichneten Weine zu kulinarischen
Kostlichkeiten. Live-Musik und eine Spielstrafée fuir die Jingsten runden
das Angebot ab. Die Weingartner Esslingen freuen sich darauf, gemeinsam
mit all ihren Mitgliedern und vielen Besuchern 50 Jahre Weingartner Ess-
lingen, 50 Jahre Heimat, Tradition und Innovation zu feiern. Am 26. April
2020 ist es so weit - alle Weinfans, Zugezogene, Alteingesessene, Singles,
Familien und Co. sind herzlich eingeladen!
www.weingaertner-esslingen.de

riewger
Tahres

Weine
des
2019

Weinkulturmagazin Wirttemberg

Der Weinkonvent Durrenzimmern hat bei der Bundesweinpramierung der DLG kraftig
abgerdumt. Bei 21 Weinen mit dem «Goldenen Preis» sowie dreimal dem «Goldenen Preis
Extra» erhalt die Genossenschaft vom Bundesministerium fiir Erndhrung und Landwirtschaft
(BMEL) den Bundesehrenpreis in Gold als Weinerzeuger des Jahres 2019. Noch dazu wurde
der Weinkonvent im selben Wettbewerb, zum bereits dritten Mal in Folge, fir die «Beste
Kollektion Barrique/im Holzfass gereift, trocken» geehrt.
www.weinkonvent-duerrenzimmern.de

2) WEINERZEUGER
=1 DESJAHRES 2019

BUNDESEHRENPREIS

2016 - 2017 - 2018 - 2019

Wein Heimat 07



#p innwand, Fneuwheiten

Nachdem die Heuchelberger Weingartner bereits
einen Volltreffer mit ihrem trockenen Lemberger
«Nichts» landeten, erhlt dieser nun Zuwachs:
«Kleinigkeit» wird die drei Liter grofde Flasche,
geftillt mit einem trockenen Acolon, genannt.
Waren Sie nicht auch schon mal bei Freunden
eingeladen und wollten «nur» eine Kleinigkeit
mitbringen? Hier haben wir ein perfektes Mit-
bringsel fiir Sie! www.heuchelberg.de

Erfa %n&a/v in
sche n/ﬁ/vrem

n Wee

Die deutschen Weinguides sind erschienen. Die tollen
Bewertungen aus dem letzten Jahr kénnen die Weingdrtner
Cleebronn & Guiglingen erneut bestdtigen. Die Auszeichnung
als die derzeit beste Weingartnergenossenschaft in Deutsch-
land gibt den Cleebronnern weiter Aufwind. Herausragende
Weingualitaten und ein tolles Team machen das erst moglich.
Weiter so! www.cleebronner-winzer.de

2020 feiern das Land Baden-Wirttemberg und die Lauffener
Weingartner den 250. Geburtstag des Dichters Friedrich Hol-
derlin. Friedrich Hélderlin wurde 1770 in Lauffen am Neckar
geboren und das Thema Wein kam in vielen seiner Gedichte
und Werke zum Vorschein. Zu Ehren Holderlins prasentierten
die Lauffener Weingértner zusammen mit der amtierenden
Weinkoénigin Tamara Elbl zwei exklusive Weine - einen 2017er
Lemberger und einen 2018er Riesling. Das minimalistische
dezente Erscheinungsbild der Etiketten ist kein Zufall - viel-
mehr muss man, wie in den Gedichten von Hoélderin, ein
zweites Mal hinschauen. Im Fokus stehen die Poesie, das
Geheimnisvolle und nattirlich die Sprache.
www.lauffener-wein.de

bl olloktion

Die Remstalkellerei erhalt den Bundesehrenpreis in Bronze als bester Sekt-
erzeuger. Das Sortiment der Remstalkellerei ist vielfaltig. Neben Klassikern
wie dem Riesling-Sekt und dem Grauen-Burgunder-Sekt extra brut gibt es
Wirttemberger Spezialitdten wie den Muskattrollinger-Sekt Rosé. Wer es
gerne etwas fruchtiger mag, der kann zwischen einem Muskateller- oder
Chardonnay-Secco wahlen. www.remstalkellerei.de

08 Wein Heimat
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Noch ist es ein Pilot-Projekt - doch das Thema Nachhaltigkeit ist aktueller denn je.
Genau diesem Thema haben sich die Heuchelberger Weingartner angenommen.

«Move for Nature» heif3t die Botschaft, welche sich auf den neuen Etiketten wider-
spiegelt. Die neuen Etiketten sind nicht nur modern - durch die Naturstruktur des
Etikettes wird das Bewusstsein der Verbraucher fuir Nachhaltigkeit gescharft. Drei
Rebsorten umfasst das bisherige Sortiment aus einem 2019er Trollinger mit Lem-
berger Rosé, 2019er Riesling mit Weifdburgunder und 2018er Samtrot mit Acolon.

Ween Heimat

+
Premium-

APP

* Detaillierte Empfehlungen:
11253 deutsche Weine von
knapp 1000 Weinproduzenten
Top-10-Listen: Weine des Jahres,
beste Rieslinge, Schnappchen-
weine... u.v.m.

VINUM-Extra «Wein Heimat» auf dem Smartphone oder Tablet lesen: Buchkaufer erhalten kosten-
Jetzt kostenlos die App herunterladen und von Uberall geniessen. losen App-Zugang zu aus-
Unter vinum.eu/weinheimat-app oder im App-Store nach «Wein Heimat» suchen. e R e et

£ Ladenim JETZTEE und gezielten Suchfunktionen
@& App Store ‘ }’ Google Play

Direkt bestellen unter ...
Weinkulturmagazin Warttemberg www.weinguide-deutschland.de
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- — ‘ WEIN
L E S E Jetzt bestellen unter

3 S; 6 wuerttemberger-weine.de
g Oe oder Tel. 07131 - 27 109 13
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Carmen trocken Weingut Krohmer

o
Hu‘l’ b Pfau Anton IV Rotwein Cuvée Weingut Graf Adelmann EE
e SILBERLING Trollinger Schlossgut Hohenbeilstein ’gg c
: ' OPILIO Rotwein Cuvée Weingut Schafer 28
LSRG anuss | St. Laurent ** Weingut WaldbUsser §§g
49,90 £ | Sonnenblumendl Obstbau Stirm 258
L Weinknabberle Huober Brezel Eéé

WEI33

5Weine + Genuss

| 49,90 €

UNKAPUTTBAR Cuvée Weilzs Weingut und Edelbrennerei Gemmrich
Mundelsheimer Grauburgunder Kasbergkeller Mundelsheim
Café de Mujeres Béackerei Glock

Beilsteiner Wartberg Spatlese WeiRburgunder Weingut Kircher )
Love Monrepos Weingut Herzog von Wirttemberg |
9 | Pinot Gris Bottwartaler Winzer
Weinknabberle Huober Brezel “

5Weine + Genuss

49,90 €”

Weingéartner Marbach
Weingut Sankt Annagarten
Weingut Forsthof
Weinfactum
Weingut Bruker
b Obstbau Stirm
Huober Brezel

At * inkl. MwSt. & Versandkosten

WW Weinvertrieb GmbH, Gutenbergstr. 22, 74074 Heilbronn alle Weine enthalten Sulfite
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Foto: Deutsches Weininstitut

Hektar sind mit der Wﬁrttemberger— s
Spezialitdt Samtrot bestockt. Sie

wird in der Gegend um Heilbrenn +*
und Weinsberg kultiviert. Von’,._

der GroRe der Rebflichetrer kann

sie damit nicht mit den weithin A
bekannten Sorten mithalten. Umsg y
mehr aber vom Geschmagkiie =

Gericht wird besonders gerne von
Samtrot begleitet: ein festlicher Sonn-
tagsbraten. Die Weine sind aber viel-
seitig und machen eine gute Figur zu
etlichen Wiirttemberger Spezialititen, |
Sie eignen sich auch zum Vesper, zum '
Beispiel in Kombination mit jungem
Hartkase. Mit Samtrot liegt man am
Esstisch also kaum falsch.| ||

1928

ist das Geburtsjahr der Sorte. Oder vielmehr das Jahr ihrer

| Entdeckung. Der Winzer und Landtagsabgeordnete Hermann

Schneider stief in seinem Heilbronner Weinberg auf die Sorte,
die eine Mutation des Schwarzrieslings darstellt und somit zur
Burgunderfamilie gehort. Thren Namen hat sie wohl vom har-

monisch anmutenden Siuregertist, das sie pragt. Julia Bocklen,

die deutsche Weinprinzessin, sagt tiber ihn: "Er schmeckt so,
wie er klingt: angenehm samtig, warmend von innen.”
|

Hueinwissen Fuwsstonscedass

Z

Aromen werden oftmals mit der Rebsorte
assoziiert: Himbeere und Kirsche. Das
Aromenprofil ist allerdings vielfaltig

und abhdngig von Machart und Lage. So
konnen bei den Fruchtaromen etwa auch
Erdbeere, Brombeere und Pflaume dazu-
gehoren. Bei entsprechender Fasslage-
rung kénnen etwa auch Vanillenoten vom
Holz hinzukommen.

/30 000

Elntrage listet die Suchmaschine Google,
wenn man nach Samtrot sucht. Ein digita-
les Massenprodukt ist die Rebsorte damit
~nicht. Zum Vergleich: Die wohl bekann-
. teste rote Rebsorte der Welt, der Pinot

. Noir, tritt mit 66,1 Millionen Eintrdgen in
3 Erscheinung. Die Masse macht es nicht
\ bei der Rebsorte, wohl aber die Klasse
etlicher Weine.

80

Ochsle Mostgewicht und in guten
Jahren noch viel mehr bringt die edle
Rebsorte mit. Sie zeichnet sich durch
vergleichsweise kleine Beeren und
niedrige Ertrage aus, braucht Pflege
und optimale Bedingungen, um einen
tollen Wein hervorzubringen.

Weinkulturmagazin Wirttemberg Wein Heimat 11
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Wer konnte schon ohne die tagliche Bre-
zel auskommen, Spatzle zum Sonntags-
braten oder knuspriges Baguette zu Kase
und Wein? Gut, dass es bei uns in der
Region noch Bdcker gibt, die ihr Hand-
werk lieben. Ebenso wie Landwirte und
Muhlen, fur die regionale Produktion und
Verarbeitung das Wichtigste ist!

Text: Marina Eger, Fotos: Daniel Schneider

Wer zufdllig gerade in ein Roggenvollkornbrot mit Butter beifdt, ist dieses
Jahr definitiv ein echter Trendsetter. Das prall mit hochwertigen Ballast-
stoffen geftillte Brot wurde erst kuirzlich zum Brot des Jahres gewahlt
und auf der Griinen Woche in Berlin von Ministerin Julia Kléckner vor-
gestellt: «Brot ist ein Stlick Heimat zum Geniefden, kann eine ganze Re-
gion pragen.» Da hat sie definitiv recht.

Allein in Deutschland gibt es laut Deutschem Brotinstitut rund 3200
verschiedene Brotsorten. Was waren wir Schwaben ohne unser Genetz-
tes, die oberschwdbischen Seelen und die Reutlinger Mutscheln?

Bei uns im Landle wurde sogar mal das edelste Brot Deutschlands er-
funden: das Vollmondbrot. Jérg Schmid kam die Idee vor ein paar Jah-
ren in einer schaurigen Vollmondnacht. Er mischte edelste Zutaten wie
Waldstaudenroggen, Emmer, Einkorn- und Maronenmehl zu einem
Teig, der mit Vollmondquellwasser veredelt wurde. Macadamia- und
Pekantisse, Pinienkerne und Pistazien gaben den ganz besonderen Ge-
schmack, dazu kamen Triiffeldl und Safran. Verriickt und edel - ein typi-
sches Tiftlerbrot vom Brotsommelier.

Doch so richtig brennt Jérg Schmid fiir die regionalen Zutaten. Einen
Teil seines Weizens baut er gemeinsam mit einem Landwirt direkt auf
Feldern seiner Heimatgemeinde Gomaringen an und kreiert daraus
regionale Brot-Spezialititen. Fiir die ihn nicht nur die Kundschaft aus
der Region feiert. Auch die Backkurse des bekannten TV-Backers sind
in Windeseile ausgebucht. Aus ganz Europa pilgern Backfreunde ins
beschauliche Gomaringen, um mit Jérg Schmid zu backen. Er versteht
sein Handwerk und zeigt unterhaltsam, wie man aus natuirlichen Zuta-
ten hochwertige Backwaren herstellt - ganz ohne kiinstliche Zusatzstof-
fe und Teiglinge.

Auf die verzichtet auch Jochen Baier aus Herrenberg. Seit 1835 werden
in seiner Familienbdckerei in sechster Generation Backwaren herge-
stellt. Konsequent wird hier Mehl in Demeter-Qualitit eingesetzt. Die
Qualitat der Backwaren beginnt schliefllich bereits auf dem Acker.
Bekannt ist Jochen Baier nicht nur aus der ZDF-Sendung «Deutschlands
bester Backer», sondern auch als Mitglied der deutschen Backer-Natio-
nalmannschaft.

2018 wurde er vom Weltverband der Bdcker und Konditoren zum
«World Baker of the Year 2018» gekiirt. Eine echte Krénung seiner Kar-
riere - vOllig zu Recht, wie ich finde, denn ich habe seine Backwaren
schon haufig verkostet. Und auch nachgebacken - sein saftiges Roggen-
vollkornbrot ist seit Jahren ein Dauerbrenner in meiner Kiiche.
Und macht mich 2020 glatt zur Trendsetterin!

Weinkulturmagazin Wirttemberg
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geg?ssen. Und landete
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#fmwss Huwelhniumessen

Der Name Jérg Schmid Sagt Ihnen was?

};Zl?nvgp?deg Der Brot-Experte jst regelms

lelen bekannten TV-Send |
lent [ ungen zu

sehen. Mit Seinem Wildbakerg Bdckerkolle-

Backbuch «Wildbakers
Tschienen - ung ein

on Tour» jst Kkiirzlich e
echter Bestseller.

:’ezepte.gibt’s hier zum Download:
ww.we|nhelmat-wuerttemberg.de/rezepte
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Rezept - das GOMARINGER Brot
... hat eine krosse Kruste und ein wunderbares Aroma.
Ein bisschen Olivendl dazu, oder Butter ... und ein Glas
Wein = perfekte Kombination!

Das Go 7

ZweiBroteaca.750g

Fiir den Weizensauer - Stufe 1
50g Weizenmehl, Typ 812
5g Anstellgut-Weizen

Fiir den Weizensauer - Stufe 2

100g Sauerteig Stufel
100g Weizenmehl Typ 812
Fiir den Hauptteig
750g Gomaringer, Typ 812
50g Gomaringer Weizenvollkornmehl
50g Hartweizenmehl
26g Salz

2g Hefe (optional)
2g Brotgewtrz No.Ivon Jorg Schmid
80g cingeweichte Semmelbrosel

500ml Wasserl
Ca.200ml Wasser2

Zubereitung

1. Fir den Sauerteig alle Zutaten in eine Schiissel geben und mit 50 ml Was-
ser gut vermischen. Das Wasser sollte ca. 35-40 °C warm sein. Gewiinschte
Teigtemperatur liegt bei 28 °C. Den Sauerteig abdecken und an einem
warmen Ort mindestens 12 Std. reifen lassen.

2. Fiir die 2. Sauerteigstufe alle Zutaten in eine Schiissel geben und mit

100 ml Wasser gut vermischen. Das Wasser sollte ca. 35-40 °C warm sein.
Gewlnschte Teigtemperatur liegt bei 30 °C. Den Sauerteig abdecken und an
einem warmen Ort mindestens 4 Std. reifen lassen.

3. Fir den Hauptteig alle Zutaten zusammen in den Kneter geben und
8 min. langsam und 3 min. schnell laufen lassen. Das Wasser wird dem Teig
nach und nach zugegeben.

4. Den Teig in eine Wanne geben und 1 Std. bei Raumtemperatur abgedeckt
ruhen lassen.

5. Anschlieféend den Teig in 2 gleich grof3e Stiicke teilen, rund und lang
stofden und in eine Holzschliffform geben. Die Formen abdecken und bis
zur % Gare im Raum stehen lassen.

6. Nun die Formen tiber Nacht abgedeckt in den Kithlschrank.

7. Am folgenden Tag die Teiglinge aus dem Kiithlschrank direkt auf einen
Holschieber drehen und mit einem schriagen Schnitt versehen und auf den
Backstein in den vorgeheizten Ofen bei 280 °C Ober-/Unterhitze schieben
und leicht bedampfen.

a. Nach ca. 10 min den Ofen auf 250 °C zurtickdrehen.

b. Backzeit: 30-35 min

Backtemperatur: 280 °C fallend auf 250 °C

Schwierigkeitsgrad: ** / Getreide: \Weizen / Triebmittel: Sauerteig, Hefe

Zeit gesamt: 33 Stunden / Zeit am Backtag: 1,5 Stunden / Backzeit:

40-45 min / Starttemperatur: 280 °C / Backtemperatur: 250 °C nach 10 min /
Schwaden: beim Einschieben

Weinkulturmagazin Wirttemberg




Wenn Jorg Schmid von seinen zahlreichen Backkurs-Teilnehmern gefragt wird,
wo denn das Getreide flir seine Backwaren herkommt, ist die Reaktion des Ba-
ckermeisters durchaus tiberraschend. Er geht einfach ein paar Schritte aus sei-
ner Backerei und zeigt quer tiber den Kreisverkehr auf einen riesigen Acker. Hier
und auf anderen Feldern in seinem Heimatort Gomaringen nahe der Schwabi-
schen Alb baut der bekannte Brotsommelier gemeinsam mit dem Landwirt Mi-
chael Renz Weizen an, um daraus Backwaren wie sein bekanntes Gomaringer
Brot zu zaubern.

Die Idee entstand ganz spontan. Michael Renz bearbeitete das Feld gegentiber
der Béckerei und sah, wie in der Backerei noch gearbeitet wurde. Da kam ihm
die Idee flir eine Kooperation ganz nach dem Motto: «Hier wachst dein Goma-
ringer Brot.» Was als kleines Experiment mit dem Anbau einer Sorte Weizen be-
gann, ist im dritten Jahr ein voller Erfolg. Und macht Lust auf mehr: Bald gibt es
auch Dinkel und Emmer. Und ganz neu Champagnerroggen - auch daraus wird
Meisterbacker Jorg Schmid spezielle Kreationen zaubern.

Es sollte nichts dazwischenkommen. Denn das Risiko ist grof3. Spielt das Wetter
nicht mit, landet das Getreide nicht im Brot, sondern wird bestenfalls Viehfutter.
Klappt alles, bekommen die Kunden ihre Backwaren aus genau einer einzigen
Sorte Weizen statt wie sonst einer Mischung aus vielen unterschiedlichen Wei-
zensorten. Der Gomaringer Weizen wird nattirlich in der Lichtensteinmtihle
bei den Frech-Schwestern gemahlen. Regionaler geht's also wirklich nicht.

Weinkulturmagazin Wirttemberg
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Weinfactum GmbH,
Stuttgart-Bad Cannstatt
Travertin Rotwein **
trocken, kein Jahrgang
Ein kraftiger, hipper Rotwein
im internationalen Stil. Zum
Entdecken und Verlieben.
Preis: 10,80 Euro
www.weinfactum.de
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Das beliebte Getre
hohen Antej] an |

ide Dinke] bietet einep
ebensnotwendigen Mine-

Getreide in Top-

der Schwibisch

Rezepte-gibt's hier zum Download:
www.wemheimat-wuerttemberg.d;/rezepte

Als Kinder hatten Michaela und Ann-Catrin den spannendsten Abenteuer-
Spielplatz direkt zuhause: die elterliche Lichtensteinmuhle. Heute spielen
sie zwischen Steinausleser, Walzenstuhl und Plansichter nicht mehr Verste-
cken, sondern produzieren Mehl fiir regionale Backereien und Restaurants.
Nicht nur bei der hdchsten Mehl-Qualitat sind sich die Frech-Schwestern
einig: chemische Zusitze, Emulgatoren und Konservierungsstoffe gehéren
nicht ins Mehl. Aufierdem stammt das Getreide aus der Region und ist frei
von Genmanipulation.

Zwei junge Frauen und eine Muhle? Das ist ungewohnlich. Vor allem im
Jahr 2020. Doch fiir Miillerin und Agrarwissenschaftlerin Ann-Catrin und
Erndhrungswissenschaftlerin Michaela war immer vollig klar, dass die
uber 500 Jahre alte Lichtensteinmtihle auch in Zukunft in Familienhand
bleibt. Beide bringen nun Thre Schwerpunkt-Themen in den Familienbe-
trieb ein und bieten immer wieder in Backkursen und Fithrungen Einbli-
cke in das Leben einer Millerin - nattrlich auch auf Instagram, wie sich
das heute gehort.

Noch viel wichtiger als Social Media ist aber die Zukunft der Region. Statt
nur zu schwdtzen, haben die Frech-Schwestern 2018 mit anderen schwabi-
schen Produzenten die regionale Marke Albgemacht gegriindet. Im Miih-
lenladen und Supermarkten werden regionale Produkte wie das beliebte
Albgemacht-Mehl verkauft. Die strengen Anbaukriterien sichern Tieren
und Pflanzen in der Landschaft Lebensraume - eine Investition in die
Zukunft. Und auch in die Lichtensteinmiihle!

16 Wein Heimat
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FEI.I.BACNﬁ

WEINGARTH

Fellbacher Weingértner eG b e
2019 Lemberger Rosé C |
trocken, 2019

Feinfruchtiger und frischer
Rosé mit einem sehr gehalt-
vollen und kraftigen Koérper.
Preis: 5,60 Euro
www.fellbacher-weine.de
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Rezept

Dirloelbrot

Zutaten
1kg Albgemacht Dinkelbrotmehl
5g Hefe
5-10g Salz

Ca.350ml  Wasser
Ca.350ml Buttermilch

Zubereitung
1. Die Hefe in etwas Wasser auflosen.

2.Das Mehl mit der aufgelésten Hefe vermischen und
die restlichen Zutaten hinzugeben.

3. Den Teig so lange durchkneten, bis sich Luftblds-
chen bilden. AnschliefRend an einem kithlen Ort ftir
ca. 8 Std. gehen lassen.

4. Den Backofen auf 220 °C vorheizen.
5. Den Teig nochmals kurz durchkneten.

6. Den Teig nochmals fiir 15-20 min gehen lassen.

7.Im vorgeheizten Ofen etwa eine Stunde bei fallen-
der Temperatur backen. /

Mehr |
Wi

S:
%&MTMW'&

#fmu/ss Hwelnilumessen

=

Wein Heimat 17



#fmwss Hwelnlumessen ?

Rezept

mil Qlblinsen
® 6 o o o o o
Fiir 4-6 Personen
(je nachdem, ob Vorspeise oder leichter Hauptgang)

200g Alblinsen, bissfest gekocht

1 Rote Bete, gekocht, geschilt, gewtirfelt
6EL Walniisse, mit 1 EL Zucker in Pfanne
karamellisiert und grob gehackt

1 rote Zwiebel, gewtrfelt und in etwas
Olivendl gedunstet

1 Stange Frithlingslauch in feine
Scheiben geschnitten

250g Brot, Weckle, Brezel o.A. vom Vortag
(oder 2 Tage alt), gewtirfelt/gerupft

(ca. 2x2 cm) und in Rapsél goldbraun
gerostet

100g gemischter Blattsalat
1 Karotte, fein geraspelt

Dressing
1EL Dijonsenf

6EL Weifdweinessig (max. 5%ig)
6EL Olivendl
1EL Zucker

Salz und Pfeffer aus der Miihle

Prise gemahlener Koriander
50ml Apfelsaft

200ml Gemiisebriihe (oder Kochwasser von

den Linsen)
wivw-landhaus gl 7
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Gut, dass Luise Rohner nicht auf hypermoderne Restaurants steht. Dann hatte die
Gastgeberin des Landhauses Engelberg ein echtes Problem. SchlieBlich wurde
das Gebaude, in dem sie tagtaglich zusammen mit ihrem Partner Emre DemiryU-
leyen Gaste verwohnt, schon im Jahr 1726 erbaut. Und stand auch lange Zeit erst
mal in Tamm, bevor es im Freilichtmuseum Beuren neu aufgebaut wurde. Genau
wie das Backhaus aus Esslingen aus dem Jahr 1887, direkt gegentber dem Res-
taurant. Darin wird noch heute immer wieder gebacken.

Direkt ums Eck im Erlebnis.Genuss.Zentrum des Museums gibt Kiichenchef Emre
DemiryUleyen sein Wissen weiter und zeigt, wie man regionale Kostlichkeiten le-
cker auf den Tisch bringt. Warum nicht mal aus dem regionalen Musmehl knuspri-
ge und wirzige Falafel zubereiten? Oder aus Bauerbrot-Uberbleibseln einen regi-
onalen Salat mit Albleisen, Roter Bete und knackigen Walnussen zaubern? Emre
DemiryUleyen spruht vor Phantasie, wenn es darum geht, aus regionalen Zutaten
ganz besondere Gerichte zu kreieren. SchlieBlich hat er sein Handwerk von der
Pike auf in der Sternekiche gelernt, genau wie Gastgeberin Luise Rohner - die als
Sommeliére die perfekten Wein-Empfehlungen parat hat. Gerne aus der Region,
denn die hiesigen Kreationen Gberraschen immer wieder aufs Neue. Und das bald
auch im zweiten Restaurant der beiden Gastgeber. Hier kdnnen dann auch Gaste
des Thermalbads in Beuren schwabische Kulinarik auf héchstem Niveau ge-
nieBen im nagelneuen Restaurant Friedrichs, Baujahr 2020.

Weinkulturmagazin Wirttemberg
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Insider wissen es
besondere Fejer.
Landhaus Engel
es nicht nur kylj
Region. Im Baye

bereits: Wer eine ganz
Location sucht, ist im

berg 8€nau richtig. Hier gibt
narische Highlights aus der
rghaus aus dem 18, Jahrhun-
chiedenste Raumlichkeiten
en. Das Highlight ist ganz

e Saal mit Rokoko-Stuckdecke
n drei Himmelsrichtungen.

fiir Feierlichkeit

und Fenstern j

Der /)wssuw&

Wein

Weingdrtner Marbach,
Marbach am Neckar

Tobias Mayer Cuvée,

ohne Jahrgang

Rubinrote Farbe. Komplex und
fullig an Gaumen und Nase. Gut
eingebundene Tanninstruktur.
Aromen von schwarzen Beeren,
Piment, Vanille. Feine Réstaromen,
wUrzig-vegetabil, gehaltvoll.
Preis: 6,90 Euro
www.weingaertner-marbach.de
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«Der Fruhling (auch Fruhjahr oder Lenz) ist eine
der vier Jahreszeiten. In den gemafiigten Zonen
ist er die Zeit der erwachenden und spriefdenden

Natum, weifd das Lexikon uber den Fruhling. Na
dann, lassen Sie sich von unseren leichten Weif3-
weinen wachruitteln und ersprieféen, das Zeug

dazu haben sie.

Text: Harald Scholl, Fotos: Simone Mathias

Ja, der Fruhling, diese Jahreszeit, in der wir
Menschen aus dem Winterschlaf zu kom-
men scheinen und wieder ans Licht stre-
ben. Die Sehnsucht nach frischem Grin
wird unwiderstehlich, es drangt uns in die
Natur, jeder noch so zarte griine Halm wird
mit Begeisterung aufgenommen. Und auch
in den Glasern scheinen wir uns umzustel-
len. Waren in den Wintermonaten noch die
gehaltvollen und warmenden Roten gefragt,
kann es im Frihling gar nicht leicht und
frisch genug sein. Im Glas und nattrlich
auch auf dem Teller. Junges, zartes Gemtuse
lockt, feine Salate und nattirlich der Spargel,
das Symbol fiir Frithling und leichte Kiiche.
Alles selbstverstandlich begleitet von den
passenden Weinen, frisch, jugendlich, nicht
belastend, moderat im Alkohol. Eben die
perfekten Weine zur frithlingshaften Kiiche.
Zwei gelungene Jahrgange in Folge.

Zum grofden Glick fiir den Weinfreund ha-
ben die wiirttembergischen Winzer zwei her-
vorragende Jahrgange hintereinander in den
Keller gebracht. Sowohl 2018 wie auch 2019
brachten ungewdhnliche gesunde und reife
Trauben, entsprechend hochwertig sind die
daraus entstandenen Weine. Es bleibt damit
dem Weinfreund tiberlassen, ob er auf den
jugendlichen Schwung und Elan der frisch
geftillten 2019er setzt oder die erwachse-
neren, mehr in sich ruhenden Weine aus

Weinkulturmagazin Warttemberg

2018 ins Glas schenkt. Wir haben Weine aus
beiden Jahrgdngen verkostet. Es zeigte sich
deutlich, dass die objektive Qualitdt in bei-
den Jahren einwandfrei war, es am Ende also
eine Frage der personlichen Vorlieben bleibt,
was genau im Glas landet. In jedem Fall ste-
hen alle Weine blitzblank und aromatisch im
Glas. Ganz besonders gut schmeckt man das
bei den Bouquetrebsorten, also bei Riesling,
Rivaner, Bacchus und den Traminer-Sorten.
Sie sind besonders empfindlich gegentiber
sogenannten Fehlténen, also Aromen, die
den Genuss in irgendeiner Weise storen.
Davon kann 2018 und 2019 aber keine Rede
sein, sortenrein und ansprechend, immer
mit dem richtigen Verhdltnis von StifSe und
Sdure, von Koérper und Trinkfreude. Das
machte auch dem Verkosterteam viel Freu-
de. Johannes B. Bucej, studierter Philosoph
und als Autor seit Jahren im Verkosterteam
des «VINUM-Wineguides Deutschlandy,
lobte «die Reintonigkeit und Trinkfreu-
digkeit» der Weine. Fur Shukri Nura, den
Hausherren und Gastgeber der Verkostung,
ist die «kundenfreundliche Preisgestaltung
und regionale Verfligbarkeit» ein wichtiges
Argument. Patrick Hilligardt ist Winzersohn
aus Wurttemberg, ausgebildet als einer der
ersten German Wine Professionals, und ar-
beitet bei der Wein Heimat Wirttemberg.
Die «perfekte Reife aller Weine» hattees —»

#verko sfm% #uweine
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Verkostet wurde im tegut-Super-
markt in Schwébisch~GmUnd. Im
August 2019 eroffnet, bietet der
Markt auf 1.600 am tber 21.000
Artikel an. Bemerkenswert ist die
besonders groBe und kundenfreung-
liche \/Veinabteilung. Der Fokus
liegt eindeutig auf Weinen aus dem
schwabischen Umfeld, viele Weine
der V\/L‘]rttemberger Genossen-
schaften sind im Regal. Ergénzt
wird das regionale Angebot durch
Lebensmittel aus dem Umland von
Schwébisch-GmUnd.

tegut-Supermarkt
An der Oberen Halde 64
73527 Schwabisch Gmind
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Johannes B, Bucej
Patrick Hilj

ihm angetan. Die Jahrginge 2018 und 2019 ick Hilligardt

waren eben ein wirkliches Geschenk der

Natur. Far den noch jungen Weinsammler

Yannick Scholl war der Variantenreichtum

Yannick p, Scholl
\/\/einenthusiast

der Weine eine Freude, dazu «kocht es sich Maf:tllle,j:;rN tu -
fast von allein», so der begeisterte Hobby- SChWébisgh,Geg}Jt
koch. Was alle Verkoster auf ihren Verkos- Harald s o
tungszetteln notierten, war die besondere choll

Stellv, Chefredakteur

Freude an den etwas ruhigeren und reiferen VINUM-Wei
“YYeinmagazin

Weinen aus 2018. Mit der leichten Reife auf
der Flasche sind diese Weine ausgespro-
chen gut bei Tisch geeignet. Denn wenn es
im Frihjahr darum geht, auch etwas krafti-
gere Speisen angemessen zu begleiten, sind
leicht gereifte Weine - ganz besonders aus
Weifdburgunder oder Riesling - die geeigne-
te Wahl fiir die feine Tafel. Ein zartes Stiick
Fleisch, vielleicht eine Hithnerbrust, sanft
gebraten mit sahnigen Morcheln, sind ein
Paradefall fur eine solche Weinbegleitung.
Uberhaupt boten sich passende kulinarische
Assoziationen zu fast allen Weinen an. Wen
wundert es, mit ihrer frischen und leichten
Art sind diese Weine einfach wie geschaffen,
um den Geist zu beleben. Einfach sehr inspi-
rierend und appetitanregend. Die schonsten

und inspirierendsten Weine stellen wir
im Folgenden vor.
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\/Veinjournalist und Autor

Weinheimat Wurttemberg eG

wlerview

Shukri Nura
Filialleiter tegut Schwabisch-Gmund

Herr Nura, einen modernen, hellen und
freundlichen Supermarkt haben Sie da.
Auffallig fiir uns natiirlich die umfangrei-
che Weinabteilung. Welchen Stellenwert
hat denn Wein grundsatzlich in Threm
Sortiment?
Wie Sie selber sehen, einen wirklich hohen!
Wir haben insgesamt rund 450 Weine im
Angebot, davon rund ein Drittel regionale
Weine. Das ist eine sehr ordentliche Range,
um allen Geschmdckern und Kundenwiin-
schen nachkommen zu kénnen - vom
gelegentlichen Weintrinker bis hin zum
absoluten Weinkenner.

Wie wichtig sind Ihnen die Weine aus der
schwdbischen Nachbarschaft, genauer
die Weine aus Wiirttemberg?
Regionale Produzenten bzw. regionale
Produkte gewinnen bei den Verbrauchern
immer mehr an Bedeutung. Regionale
Produkte haben kiirzere Transportwege -
die Lebensmittel sind dadurch frisch und
der Energie- und Rohstoffverbrauch ist
geringer. Durch die Férderung der regiona-
len Erzeuger werden die Einkommen der
lokalen Landwirte bzw. Winzer gesichert.
Hinzu kommt, dass unsere Kunden
nattrlich ein gewisses Vertrauen in
regionale Produkte haben. Sie kennen nattr-
lich die Weine aus der Nachbarregion und
unterstiitzen diese gern. Wir fiihren zum
Beispiel Weine aus der Weinmanufaktur
Untertlirkheim, aus den Fellbacher
Weingdrten und dem Cannstatter Zuckerle.

Was zeichnet Ihrer Meinung nach die
Weine der Wiirttemberger Genossen-
schaften besonders aus?

In erster Linie nattrlich die Qualitat! Egal, ob
stf und fruchtig oder als Rebsortenwein -
die Qualitat ist das Ausrufezeichen der
Wirttembergischen Genossenschaften. Das
hat sich ja auch bei der Verkostung in
unserem Markt gezeigt. Es ist tberhaupt
kein Problem, den passenden Wein fiir
jeden Weinfreund und jeden gewtinschten
Geschmack zu finden, der zum individuel-
len Budget passt, das man flr seinen
Lieblingswein ausgeben mochte.

Weinkulturmagazin Wirttemberg



Silvaner Trocken

Wiirttembergische Weingartner-
Zentralgenossenschaft eG

2019 Weikersheimer Tauberberg
Silvaner Kabinett trocken

12,1 Vol.-%

Sortentypische Nase, etwas wurzig, leichte
Nussnoten. Schone Saftigkeit im Mund, gru-
ner Apfel, verspielt, zeigt sich ausgesprochen
charmant. Ein Alleskénner, der zum Essen,
aber auch als Solokunstler glanzt.

Preis: 3,69 Euro

www.wzg-weine.de

Lauffener Weingartner eG

2019 Lauffener Silvaner QbA trocken
11,8 Vol.-%

Duftet verfthrerisch nach Bonbon, sehr
sauber, klar. Dahinter versteckt sich die
wahre Silvanerfrucht, Apfel, etwas Mirabelle.
Sanft, geschmeidig, dabei schon trocken,
sogar etwas kernig. Auch im Finale mit leicht
herber Note.

Preis: 4,20 Euro

www.wg-lauffen.de

Weinkulturmagazin Warttemberg

Revaner trocken

Amthof 12 - Weingartner Oberdingen-
Knittlingen eG

2018 Rivaner trocken

11,5 Vol.-%

Klare, duftige Nase, fast schon frthlingshaft.
Im besten Sinne «leicht». Im Mund dann deut-
liche Mandelnoten, sehr nussig, schmackhaft
im besten Sinn. Bleibt dabei immer sehr klar
und prazise in der Zungenmitte. Wirklich
gekonnt.

Preis: 4,90 Euro

www.amthof12.de

Weinmanufaktur Untertiirkheim eG
2019 Rivaner * trocken

12,0 Vol.-%

Was fur eine bezaubernde Nase - frische,
reife Haselnuss. Das lasst formlich an den
Nusskuchen der GroBmutter denken. Dazu
kommt eine angenehme frische Art, im Mund
sehr ausgewogen, facettenreich. Das passt
nicht nur zum Aperitiv!

Preis: 6,30 Euro
www.weinmanufaktur.de

Remstalkellerei eG

2018 Rivaner QbA trocken

12,0 Vol.-%

Ganz feiner Holunderblttenduft in der Nase,
eine Spur Blumenwiese. Uberraschend
frische Art am Gaumen, lebendige Frucht-
noten, die Saure ist erfrischend und lebhaft.
Hinterlasst Eindruck im Mund, bleibt sehr gut
haften.

Preis: 4,76 Euro

www.remstalkellerei.de

WG Sternenfels eG
2019 Sternenfelser Rivaner trocken

12,0 Vol.-%

Die Nase scheint noch unentschlossen, etwas
Blute, etwas Steinobst. Noch jugendlich
unbestimmt. Im Mund getragen von blitzsau-
berer, zitroniger Art, sehr frisch. Die Saure
packt zu, erfrischt. Vielleicht noch ein wenig
liegen lassen.

Preis: 4,30 Euro
www.wg-sternenfels.de

Ries tw% trocken

Weingirtner Stromberg-Zabergiu eG
2018 Riesling QbA trocken WeiBer

12,0 Vol.-%

Wrttemberg kann Riesling - dieser Wein
zeigt es deutlich. Glasklare, saubere Frucht,
Apfel, etwas Zitrus. Dazu die feine, herbe Art
eines trockenen Riesling, leicht mineralisch,
wirkliche Finesse. Das ist einfach gelungen!
Preis: 6,00 Euro
www.wg-stromberg-zabergaeu.de

WG Sternenfels eG
2018 Sternenfelser Riesling Edition
trocken

12,0 Vol.-%

Betont kraftvoll und wurziger Riesling,
bringt den Boden sehr gut zum Ausdruck.
Wagt Eigenstandigkeit und Profil, bleibt
dabei fokussiert im Mund. Luftig und elegant
zugleich. Im Finale sehr kernig, kraftvoll. Kein
Wein fur Primelgartner. ;)
Preis: 6,40 Euro
www.wg-sternenfels.de
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RIESLING
HOCKEN

Weinmanufaktur Untertiirkheim eG
2018 Riesling * trocken

12,0 Vol.-%

Sehr schone, saubere und saftige Kernobst-
frucht, Apfel, Birne. Am Gaumen richtig viel
Druck, hat ordentlich Substanz und Kraft.
Bleibt dabei aber immer sehr trinkfreudig.
Guter Speisebegleiter, aber auch ein grof3ar-
tiger Solist!

Preis: 7,60 Euro
www.weinmanufaktur.de

Weingdrtner Esslingen eG

2018 Riesling trocken Esslinger Burg
12,5 Vol.-%

Verspielte, beschwingte Art. Man kénnte es
fast leichtftBig nennen. Dabei ist er Uberaus

seri¢s im Trunk, hat Struktur, Kraft und Tiefe.

Trotzdem ein Wein, der nie mide macht,
immer lockt der nachste Schluck.

Preis: 8,00 Euro
www.weingaertner-esslingen.de
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Felsengartenkellerei Besigheim eG
2018 Terrra S Grauburgunder trocken
12,0 Vol.-%

Deutliche Haselnussnase, frisch gerostet,
eine Spur frisches Brot. Auch im Mund eine
leichte NusswUrze, hat richtig Kraft. Dabei
bleibt er durchaus elegant, bricht nichts aus
am Gaumen. Gut zu kraftigeren Frihlingsge-
richten mit gebratenem Fleisch.

Preis: 5,99 Euro
www.felsengartenkellerei.de

Weinkonvent Diirrenzimmern eG

2019 Cellarius Grauburgunder trocken
12,5 Vol.-%

Zart und leichfuBig in der Nase, animierend
frisch und blutenduftig, deutliche Mandel-
noten. Die charmante Art auch im Mund,
verspielt, elegant, beinahe zart. Ein feiner
Wein, der gerade auch bei weiblichen Wein-
freunden punkten durfte.

Preis: 6,60 Euro
www.weinkonvent-duerrenzimmern.de

Bottwartaler Winzer eG

2019 Grauburgunder QbA trocken
BASIC

12,4 Vol.-%

Wenn das die «Basis» ist, wie muss dann
erst... Saftig und kraftvoll, ein ganzes Maul
voll Wein. Hat dabei sogar ein wenig Gerb-
stoff, der wagt sich vor. Kann es mit jedem
Frahlingsgericht aufnehmen und macht auch
vor gegrilltem Fisch nicht Halt.

Preis: 4,90 Euro
www.bottwartalerwinzer.de

Weinkellerei Hohenlohe eG

2019 Chardonnay trocken

12,5 Vol.-%

Fur Freunde der leichten Chardonnay-Art.
Feingliedrig, beschwingt, fast zart und
geschmeidig am Gaumen. Kein holzgeprag-
ter Brummer, versteht es, die Vorteile der
Rebsorte auf elegante Art zu vermitteln.
Preis: 5,80 Euro
www.weinkellerei-hohenlohe.de

Rivaner und, Co.
ch/ﬂ“%

Bottwartaler Winzer eG

2018 LUST & LAUNE Rivaner GQbA

11,1 Vol.-%

Wiirzig, fast fleischig in der Nase. Ist im
Mund dagegen sehr viel feiner, leichter. Zeigt
mit Luft immer mehr Charakter, hat Gerb-
stoff, mineralische Wirze. Ungewodhnlich
komplex in der Gewichtsklasse.

Preis: 3,90 Euro
www.bottwartalerwinzer.de

Heuchelberg Weingiértner eG

2019 Rivaner

11,5 Vol.-%

Duftend, blumig, schéne Fruchtnoten in der
Nase, dazu eine Spur Muskat. Im Mund wie-
der viel Frucht und auch ein wenig Schmelz.
Sehr trinkfreudiger Typ, im besten Sinne
unkompliziert.

Preis: 4,64 Euro

www.heuchelberg.de
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Weingértner Cleebronn-Giiglingen eG
2018 Cleebronner Michaelsberg Rivaner
Kabinett

11,5 Vol.-%

Eigenwillig wirzig in der Nase, eine Spur
Parmesanwdirze, umami. Auch im Mund
charaktervoll, die Rebsorte eigenstandig
interpretiert. Hat Kraft und Schmelz, etwas
RestsuBe, eher in Richtung «Schmeichler»
tendierend.

Preis: 5,60 Euro
www.cleebronner-weinshop.de

Collegium Wirtemberg eG

2018 Edition Wirtemberg
Miiller-Thurgau

11,5 Vol.-%

Die zarte Muskatnote zeigt unschwer die
Rebsorte an: Muller-Thurgau. Alle Vorteile
der Sorte im Glas, saubere Frucht, unterlegt
mit Wirze, feiner Schmelz im Abgang. Duftig
und belebend. So sollte Muller-Thurgau
schmecken!

Preis: 6,50 Euro
www.collegium-wirtemberg.de

Weingdrtnergenossenschaft
Metzingen eG

2018 Miiller-Thurgau fruchtig,
alkoholleicht

9,5 Vol.-%

Da will einer an die Sonne! Die leichte Art
schlagt sich nicht im Geschmack nieder, da
ist die Muskatnote, reifer Apfel, schone klare
Saure. Alles, was es braucht, um den Nach-
mittag beschwingt zu genieBen.

Preis: 6,50 Euro
www.wein-metzingen.de
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Riesling mit
RestséilSe

Wiirttembergische Weingartner-
Zentralgenossenschaft eG

2019 Edition Gourmet Riesling

12,0 Vol.-%

Wenn es schon draufsteht ... ein Wein flr
Gourmets. Feingliedrig und doch dicht
gewoben, hat genau die richtige Mischung
aus Frucht und Mineralitat, aus Feinheit und
Wirze. Hallt lange am Gaumen nach.
Preis: 4,52 Euro

www.wzg-weine.de

Weingirtnergenossenschaft
Metzingen eG

2018 Riesling Edition M

12,0 Vol.-%

Auch mit geschlossenen Augen eindeutig als
Riesling zu identifizieren. Da ist die Kern-
obstfrucht auf der einen, der mineralische,
fast steinige Ton auf der anderen Seite. Sehr
ausdrucksstark, markant. Ein Riesling fur
Fans der Rebsorte.

Preis: 6,90 Euro
www.wein-metzingen.de

Weingdrtner Marbach eG

2018 Eberhard Ludwig Riesling
Steillage

11,5 Vol.-%

Eine leichte Rieslinginterpretation. Tanzelnd,
leichtftBig, im wahrsten Sinne elegant. Dabei
vollig unangestrengt, fliet ganz selbstver-
standlich die Kehle herunter. Wirkt fast wie
ein Kabinett von der Mosel.

Preis: 5,90 Euro
www.weingaertner-marbach.de

Lembergerland Kellerei eG

2018 Riesling Kabinett

12,0 Vol.-%

Frucht und Spiele - zarte Apfelnote, etwas
Birne, auch eine Spur Bluten. Erfrischend,
nicht aufdringlich, eher verhalten. Aber nicht
unterschatzen: Er haftet lang am Gaumen,
hinterlasst Eindruck und Nachhaltigkeit.
Preis: 5,50 Euro

www.lembergerland.de

Weingirtner Cleebronn-Giiglingen eG
2018 Cleebronner Michaelsberg
Riesling Kabinett

11,5 Vol.-%

Kraftvolle, markant-wurzige Nase, da spielt
fast etwas Raucherkammer mit. Eindringlich.
Ganz anders im Mund, eine leichte StBe um-
spielt den Gaumen, Fruchtnoten. Im Abgang
dann wieder maskulin herb. Ungewdhnlicher
Wein.

Preis: 5,95 Euro
www.cleebronner-weinshop.de

Weinmanufaktur Untertiirkheim eG
2018 Riesling

11,5 Vol.-%

Das kann so nur eines sein - Riesling. Klare
saubere Frucht und wurzige Noten zugleich,
in der Nase wie im Mund. Das ist komplex,
vielschichtig und dabei immer animierend
frisch und appetitanregend. Ein Aperitivwein
wie aus dem Bilderbuch.

Preis: 7,60 Euro

www.weinmanufaktur.de

Fin Féesl&%/dr alle F@
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Collegium Wirtemberg eG

2018 Uhlbacher Goétzenberg Riesling
Kabinett

11,0 Vol.-%

Sauber und frisch wie ein Gebirgsbach, auch
mit der Andeutung von steinigen Noten. Er
ist fein mineralisch und voll feiner Frucht
gleichermaBen. Die zarte ReststBe ist per-
fekt ausbalanciert.

Preis: 7,50 Euro
www.collegium-wirtemberg.de

Lauffener Weingartner eG

2018 Lauffener Katzenbeisser Riesling
Spatlese

11,1 Vol.-%

Hat alles, was der Weinfreund vom Riesling
erwartet. Frucht, ein wenig Wurze, feine
SURe. Ganz so, wie eine Spatlese sein soll.
Kann vielleicht noch etwas Reife vertra-
gen, hat sich im Moment noch nicht ganz
gefunden.

Preis: 5,70 Euro

www.wg-lauffen.de
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r-Sorten
StiBespiel

pur

Wiirttembergische Weingartner-
Zentralgenossenschaft eG

2019 SUSS & FRUCHTIG

9,2 Vol.-%

Es geht auch mit weniger Alkohol. Blitzsau-
bere Frucht, gute frische Saure, ausbalan-
cierte SUBe. Das schmeckt auf der Terrasse
ebenso wie zum leichten (Frucht-)Dessert.
Unaufdringlicher Alleskénner.

Preis: 4,11 Euro

www.wzg-weine.de

Bottwartaler Winzer eG

2018 WeiBburgunder QbA halbtrocken
11,5 Vol.-%

Eine Spur Marzipan zieht durch die Nase,
Mandel und Rosenbliten. Keineswegs
aufdringlich, eher dezent und verfthrerisch.
Zeigt vor allem im Abgang markante Noten,
die Saure ist lebendig-frisch, ist wirzig und
kraftvoll.

Preis: 4,90 Euro
www.bottwartalerwinzer.de

Weingdrtner Stromberg-

Zabergdu eG

2019 WeiBer Burgunder QbA

12,0 Vol.-%

Zeigt die Qualitaten der Rebsorte. Mandel
und Nussnoten treffen auf Steinobstfrucht.
Pfirsich, sogar ein Hauch Marille. Die schéne
Balance auch im Mund, Frucht, Saure, StRRe
perfekt harmonisch abgestimmt.

Preis: 5,00 Euro
www.wg-stromberg-zabergaeu.de

Weingdrtner Cleebronn-Giiglingen eG
2018 Blancs de Blancs

12,0 Vol.-%

Keine eindeutige Rebsortenart - dafur herr-
lich frisch und zuganglich. Ein wenig gelbe
Bluten, eine Spur Kernobst, wirzig. Im Mund
dann feine Fruchtaromen, auch ein wenig Mi-
neralitat. Ist einfach zu trinken, was durchaus
positiv gemeint ist.

Preis: 5,50 Euro
www.cleebronner-weinshop.de
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Kerner

Genossenschaftskellerei

Heilbronn eG

2018 JUSTINUS Kerner

12,0 Vol.-%

Rote Johannisbeere und Minze, unge-
wohnlich, aber so ist Kerner. Das Herbe der
Johannisbeere dann auch im Mund, das hat
Gerbstoff und Frucht zugleich. Kein Wein fur
jeden - aber Kenner werden ihn lieben.
Preis: 5,24 Euro

www.wg-heilbronn.de

Heuchelberg Weingdrtner eG

2019 Schwaigerner Grafenberg Kerner
11,5 Vol.-%

Eine elegante Interpretation dieser selten
gewordenen Rebsorte. Feine Rote Johan-
nisbeeren, ein Hauch Minze. Auch im Mund
immer fein und lebendig. Ein rundum
gelungener Wein.

Preis: 4,70 Euro

www.heuchelberg.de
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Verspielte
WeilSwein-Cuvées

Fellbacher Weingartner eG

2019 FEDERLE WeiB Cuvée fruchtig

9,5 Vol.-%

Das durfte jedem auf Anhieb gefallen. Scho-
ne frische Frucht, etwas Apfel, ein Hauch
Bluten. Feinnervige Saure, gepuffert mit
ganz leichter StBe. Dazu relativ wenig Alko-
hol und fertig ist der Nachmittagswein.
Preis: 4,90 Euro
www.fellbacher-weine.de

Weingidrtnergenossenschaft
Metzingen eG

2018 Bio-WeiBwein-Cuvée
Zauneidechse

12,0 Vol.-%

In der Nase nicht gleich zu identifizieren,
etwas BlUte, eine Spur StBholz, kurzum:
eigenwillig. Im Mund dann Birne und gelbe
Bluten, nicht wirklich herb, aber doch mit
kernigem Biss. Charaktervoller Wein.
Preis: 9,40 Euro
www.wein-metzingen.de

#rdfseéslism%

Des Ritsels losung:
Man recche %

Traditionell wird auf das neue Jahr mit
einem Glas Sekt angestoféen. Doch welche
Besonderheit der Sektflasche gibt es nicht?
Bei der traditionellen Flaschengdrung wird
der Sektgrundwein mit Zucker und Hefe
versetzt und anschliefiend in eine dickwan-
dige Sektflasche mit Kronkorken verschlos-
sen. Beim traditionellen Verfahren wird die
Hefe in der verschlossenen Flasche durch
das sogenannte Abrtitteln in die Miindung
bewegt und durch Degorgieren entfernt.
Klar ist, dass die Sektherstellung mit
Flaschengdrung erst durch den elastischen
Naturkork als Verschlussart méglich wurde.
Der Korken ist mit einem Drahtbtigel, der
sogenannten Agraffe, gesichert, die einen
vorzeitigen Austritt des Korkens verhindert.
Die dickere Flaschenwand sowie die Draht-
agraffe tiber dem Korken sind damit nicht
erfunden und daher falsche Antworten.

So lautet die richtige Antwort C. Einige

der Gewinnspielteilnehmer wussten das.
Freuen durften sich tiber unser Weinpaket
mit sechs Flaschen Wein die folgenden
Gewinnerinnen und Gewinner:

Giinther Knoll, Zwickau

Andreas Frick, Besigheim

Gerdi Simler, Bautzen

Angelika Oex], Dietfurt

Marlene Lohn, Waldesch

Thomas Kiinzel, Edingen-Neckarhausen
Peter Rademacher, Ménchengladbach
Astrid Suchy, Offenbach

Hugo Botho Saldern, Gilching

Christine Fraedrich, Dresden
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Collegium Wirtemberg eG

2018 grad 5 WeiBwein-Cuvée

10,5 Vol.-%

Frisch und belebend, feines Spiel aus Frucht
und Saure. Auch im Mund mit der guten
Balance aus Leichtigkeit und Kraft. Mit feinen
herben Noten im Abgang. Durfte vor allem
bei Tisch seinen groBen Auftritt haben.
Preis: 6,00 Euro
www.collegium-wirtemberg.de

Winzer vom Weinsberger Tal eG

2018 BergRebell WeiBweincuvée QbA
12,0 Vol.-%

Viel frische Frucht, Apfel, Birne, aber auch
Mirabelle. Im Mund von lebendiger Sdure
getragen, dazu kommt eine ganz fein abge-
stimmte SuBe. Durfte schnell Freunde finden,
da Uberhaupt kein komplizierter Typ.

Preis: 5,95 Euro
www.weinsbergertal-winzer.de

Weingairtner Esslingen eG

2018 Glockenspiel Jubildumsedition
12,0 Vol.-%

Glockenklarer Birnenduft in der Nase, auch
im Mund ist die saubere Frucht dominierend.
Hat ausreichend Séaure, bleibt trotzdem
angenehm cremig am Gaumen. Sehr schon
zum Obstkuchen mit Baiserhaube.

Preis: 6,50 Euro
www.weingaertner-esslingen.de
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Genossenschaftskellerei Heilbronn eG
2019 Cuvée weill

11,5 Vol.-%

Leichte Anmutung von Holunderbltten,
duftig. Im Mund gepragt von vitaler Frische,
schon ausbalanciert mit einer leichten StBe.
Harmonisch, ausgewogen, regt nicht auf.
Und genau das braucht es doch auf der
Terrasse ...

Preis: 4,64 Euro

www.wg-heilbronn.de

Weingdrtnergenossenschaft
Hedelfingen eG

2018 Pfaffaklenga WeiBwein Cuvée
11,0 Vol.-%

Saubere und sehr fruchtige Nase, ein ver-
spielter Wein. Auch am Gaumen jugendlich,
unbektmmert. Weniger geeignet zum
Spargel - am besten zum leichten Nachmit-
tagskuchen mit frischen Erdbeeren.

Preis: 5,80 Euro
www.wg-hedelfingen.de

Winzer vom Weinsberger Tal eG

2018 Lounge white QbA

12,0 Vol.-%

Da kommt zum Obst noch ein wenig Nuss,
das riecht vielschichtig und interessant. Im

Mund dann deutlich von stBer Birne gepragt,

auch eine Spure reife Mirabelle ist zu schme-
cken. Im Finale ganz leicht herbe Noten.
Preis: 5,85 Euro
www.weinsbergertal-winzer.de

Weingdrtner Marbach eG

2018 Dichterfiirst WeiBwein

10,5 Vol.-%

Kernig wirzig in der Nase, zum Obst
kommen Speck und Rauch, sogar ein paar
Krauternoten. Im Mund dann vor allem feine,
suBe Frucht, Pfirsich und Mirabelle. Bleibt
schon ausgewogen bis zum Schluss.

Preis: 5,90 Euro
www.weingaertner-marbach.de

Genossenschaftskellerei Heilbronn eG
2019 Riesling mit Muskateller

11,0 Vol.-%

Ungewohnliche Mischung, verbindet die
Starken beider Rebsorten. Wirzige Nase, so-
gar Rosenbluten. Im Mund dann vom Riesling
gepragt, feine Frucht trifft lebendige Saure.
Ein eigenwilliger Wein.

Preis: 5,36 Euro

www.wg-heilbronn.de

Lembergerland Kellerei eG

2018 ROSS WeiBer Schwan

11,5 Vol.-%

Blutenduft in der Nase, da taucht ein ganzer
Vorgarten vor dem geistigen Auge auf. Ro-
sen. Pfingstrosen, Oleander ... im Mund bleibt
die leichtflBige, aromatische Art, SuBe und
Saure sind gut miteinander verbunden.
Preis: 4,90 Euro

www.lembergerland.de
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Meskateller,
Gowdir ttraminer & Co.

Felsengartenkellerei Besigheim eG
2018 Terra S Muskateller

11,0 Vol.-%

Ein «leiser» Muskateller. Nicht aufdringlich in
der Nase, eher elegant, zurtickhaltend. Im
Mund bleibt die duftige Art, aber auch die
typische, etwas herbe Note des Muskateller
ist da. Sehr gut gemacht.

Preis: 5,99 Euro
www.felsengartenkellerei.de

Remstalkellerei eG

2019 Muskateller «<MU»

11,0 Vol.-%

Muskateller ist ja auch eine Speisetraube,
das schmeckt man hier deutlich. Im besten
Sinne. Einfach eine schéne «Traubigkeit» im
Mund, da schmeckt man wirklich, woraus er
gemacht wurde.

Preis: 6,31 Euro

www.remstalkellerei.de

Lauffener Weingartner eG

2019 Lauffener Muskateller GbA

11,6 Vol.-%

Die Rebsorte ist unschwer zu erkennen,
Rosenbluten, ein Hauch Ginster. Am Gau-
men saubere Frucht, vor allem Litschi und
Maracuja, sehr viel Exotik. Gut ausbalanciert
zwischen SURe und Saure. Guter Aperitif.
Preis: 5,60 Euro

www.wg-lauffen.de
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Winzer vom Weinsberger Tal eG

2019 Muskateller QbA «Junge Linie»
11,0 Vol.-%

Aus dem Glas springt die Frucht in die Nase -
Litschi! So sauber und eindeutig wie selten.
Die Frucht bestimmt auch den Geschmack,
feinfruchtig im besten Sinne. Die Fruchtnote
macht Lust auf nachste Glas - oder einen
Obstkuchen dazu.

Preis: 5,95 Euro
www.weinsbergertal-winzer.de

Remstalkellerei eG

2019 Gewiirztraminer «GT» Schnaiter
Altenberg

12,0 Vol.-%

Ein dezenter GewUrztraminer. Nicht auf-
dringlich, Gberraschend zart besaitet. Den-
noch sind die Litschinoten zu erkennen. Das
ist auch fur Nicht-Liebhaber der Rebsorte
geeignet, trinkt sich schén unkompliziert.
Preis: 5,95 Euro

www.remstalkellerei.de

Weingirtner Markelsheim eG

2019 Markelsheimer Tauberberg
Bacchus GQbA

11,0 Vol.-%

Die Rebsorte hat es aktuell nicht einfach -
warum eigentlich? Saubere Apfelfrucht, ein
Hauch Mirabelle, etwas Blute. Fein! Und auch
im Mund sauber, ausbalanciert, Frucht und
Saure gut abgestimmt. Mehr davon.

Preis: 3,95 Euro
www.markelsheimer-wein.de

Heuchelberg Weingdrtner eG

2018 Schwaigerner Grafenberg
Gewiirztraminer

12,0 Vol.-%

Duftet wie ein Litschi-Saft. Etwas floral, et-
was herb. Verflhrerisch. Im Mund die nétige
SUBe, auch die zarte Herbheit der Frucht.
Das ist groBartig zu gereiftem Kase - oder
zum Dessert. Ersetzt es im Notfall auch im
Alleingang.

Preis: 5,89 Euro

www.heuchelberg.de

Felsengartenkellerei Besigheim eG
2018 Traminer Auslese

9,0 Vol.-%

Traminer kann auch elegant sein - das
beweist dieser Wein. Unaufdringliche Nase,
saubere Traubenfrucht und etwas GewUrz-
nelke. Auch im Mund eine Mischung aus
Frucht und Gewrz, dabei von feiner Saure
lebendig gehalten. Die SURe Uberhaupt nicht
aufdringlich.

Preis: 12,90 Euro
www.felsengartenkellerei.de
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®Marbach am Neckar

Bietigheim-Bissingen

@ Stuttgart

Stellen wir uns kurz eine Weinradel-Tour in
den 1970ern vor. Frauen im Minikleid, Man-
ner mit Schlaghose ruckeln auf Holland-
radern Uiber holprige Weinberge. Im Gepack
zerknitterte Landkarten, Muckenspray, Pick-
nickdecke und Proviant. Der Heimatfilm mit
ungewolltem Road-Movie-Charakter unter
dem Titel «Immer die Radfahrer» zeigt 1958
gar ein Altherren-Trio, das in bayrischen Le-
derhosen und «Kein schoner Land zu dieser
Zeit» pfeifend die Kértner Bergwelt auf dem
Radl einatmet. Immer der Nase nach, an der
Sonne orientiert oder den Gastwirt nach dem
Weg gefragt. Hat was Romantisches. Szenen-
wechsel: Mehr als ein halbes Jahrhundert
spater ist das Improvisieren auf einer Wein-
biker-Tour zwar zur Nebensache herabgesun-
ken - der wissenschaftliche und touristische
Fortschritt ldsst das Erfahren von Weinkultur
in Deutschland auf dem Drahtesel daftir zum
professionellen Event avancieren. Den Spa-
gat zwischen Romantik und Hightech schaf-
fen landesweit alle Weinbauregionen. GPX-
Tracks zum Download oder Trekkingbikes
sind weniger entzaubernd als einfach nur
praktisch. Auch Adressen flirs Wein-Schla-
fen und zertifizierte Guides bedeuten einen
zeitsparenden Faktor. Gerade das Weinland
Wirttemberg mit seinem milden Klima, den
sonnenverwohnten Hangen, hervorstechen-
den Weingdrtnern, historischen Spots und
mundwdssernder Gastronomie gewdhrt ein
Eldorado fiir genuss- und kulturaffine Biker.
Denn neben Leitsorten wie Lemberger, Trol-
linger und Riesling sowie regionaler Kiiche

Weinkulturmagazin Wirttemberg

#we&wﬂeémfwmnm€07

Kostliche Weine, regionale Leckerbissen, herzliche Gastfreund-
schaft und Schnappatmung bei der Aussicht auf Landschaften
sind garantiert. Das Weinland Wuirttemberg macht den Spagat
zwischen Hightech und Romantik méglich: Trekking-Bikes, GPX-
Tracks auf der einen und Wahnsinnslandschaften, Kellereien,
kulinarische Intermezzi auf der anderen Seite.

Text: Eva Maria Diilligen

alias Maultaschen, Zwiebelrostbraten und
Winzersalat bieten durchdeklinierte Routen,
historische Zwischenstationen und Stopps
in Kellereien einen Rahmen, der den eigenen
Akku aufladt. Eine Herausforderung war es
allemal, unter den vielen spannenden Wein-
radel-Routen im Ldndle drei herauszufiltern.
Erwdhnenswert wdre jede einzelne: von der
Treue-Weiber-Tour bis zum Alb-Neckar-Weg.
Unterschiedliche Schwierigkeitsgrade, lange,
mittlere und kurze Entfernungen waren ein
Kriterium. Ein anderes zwang den Fokus auf
attraktive Weinbaubetriebe, packende Land-
schaften und Kulturstétten rund um den Ne-
ckar zu zoomen. Da, wo puristische Einsteiger
einen «Kurztrip» von 25 Kilometern suchen,
garniert mit ein paar Degustationen vor Ort
und einem Zwischen-Stopp im Besen, wol-
len anspruchsvolle Routiniers eine Strecke
im dreistelligen Bereich mit professionellen
Verkostungen und einem Kultur-Programm
de luxe. Die viertgrofite Weinregion Deutsch-
lands hat jedes Format in der Pipeline. Unsere
Weinbikertrip-Tipps spiegeln einen Quer-
schnitt und liefern Radfans mit Genuss-
Faible drei Touren.
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Die Hammertour par excellence. In jeder Hinsicht: 97 Kilometer Tourenlan-
ge, die als Rundweg durch das schwabisches Weltkulturerbe, an sonnigen
Siidhdngen in Deutschlands Rotweinlandschaft vorbei und teils entlang
des Flusses Enz verlauft. Kirchheim am Neckar heift die Start-Adresse fur
mit dem Zug Angereiste. Endstation ist das mittelalterliche Besigheim rund
25 Kilometer nérdlich von Stuttgart. Dem Outdoor-Aktivisten laufen in der
Naturoase mit ihren Streuobstwiesen, schattigen Wéldern und Wein-Plateaus
die Augen tiber. Der Kulturversessene findet sein Gliick im Rémer-Museum,
Kloster Maulbronn und der historischen Altstadt von Bietigheim. Eine
durchgehende Beschilderung auf tiberwiegend asphaltierten Weinberg- und
Wirtschaftswegen sorgt fuir entspanntes Etappen-Biking. Was wir tiberall an
regionaltypischer Gastlichkeit vorfanden, war grandios: Von rustikal bis mo-
dern interpretiert waren die empfohlenen Wiirttemberger Besen, in denen
wir es uns schmecken lieflen. Nach einem Stopp beim Trollinger Tracking
am Michaelsberg bei Cleebronn, wo wir mithilfe von GPS-Gerdten auf klei-
ne Schatze wie Viertele-Glaser und Korkenzieher stief3en und am Ende zum
Picknick zusammenkamen, ging es zum Weinlehrpfad am Stausee Ehmets-
klinge und nach erholsamem Schlaf auf einem Urlaubs-Winzerhof weiter
zum Kloster Maulbronn, einer ehemaligen Zisterzienserabtei und UNESCO-
Weltkulturerbe. Die zweite Halfte des Marathons inklusive Wein-Schlafen auf
Winzerhéfen widmeten wir neben dem Besuch ausgewadhlter Vinotheken
und Weinterrassen einschliefdlich der Burg Loffelstelz unweit der Enz und der
Fachwerk-Altstadt Bietigheim, dem Ziel. Fazit: eine rund 100 kilometer-
lange Liebeserklarung an radelnde Genussmenschen.

Weinkulturmagazin Wirttemberg

Der /mssma& Ween

Weingdrtner Stromberg-
Zabergdu

Chardonnay 2018

13,0 Vol.-%

Melisse und Aprikose steigen in
die Nase. Schéne Frucht entfal-
tet sich auch am Gaumen, fein
eingewobene Saureader, gepragt
von Limonenakzenten. Seidig in
Farbe und Textur. Ananas, Melone
und Stachelbeere schieben sich
hinterher. Fein strukturiert, schéne
Balance. Angenehm trockene
Tropenfrucht im Finale - optimaler
Seafood-Begleiter.

Preis: 7,50 Euro
www.wg-stromberg-zabergaeu.de

Chardonna)’“ .
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Hier geht es nicht rund, sondern rauf - und zwar von Marbach am Neckar hoch
nach Heilbronn. Einheimische bezeichnen den 32 Kilometer langen Weinrad-
weg gern als «Entenmorder», da die Route auf einer alten Bahnstrecke durch
die Flusstdler von Bottwar und Schozach verlduft. Die Ndhe zum Wasser ist
eine nahezu nahtlose Attraktion und verlockt vielerorts, die Picknickdecke
auszubreiten. Unser Picknickkorb war randvoll mit Kulturellem und Kulina-
rischem. In Marbach sogen wir hoch iiber dem Neckar mit Blick auf Wiesen
und Weinberge das historische Flair der Geburtsstadt Schillers auf. Nachster
Stopp auf unseren E-Bikes, die problemlos an Aufladestationen aufgetankt
wurden, war die Vinothek der Bottwartaler Winzer (erstklassige Lemberger
und Rieslinge) und Burg Lichtenberg mit Rittersaal, Kapelle und Bildergalerie
aus Mittelalter und Renaissance. Der Okologische Weinlehrpfad in Beilstein,
den Rebsortentafeln und Aufklarung, etwa zum Thema pilzresistente Sorten
(Piwis), zieren, und anschliefiende Besuch der Burg Hohenbeilstein forcierte
den Appetit. Ein Dinner in einem der vielen Besen unterwegs - zuvor relax-
ten wir in der renaturierten Schozach-Aue - und Ubernachtung im familien-
gefiihrten Hotel «Sonne» in Talheim machte fit fiir die nachste Etappe. Flein
liefd mit seinem Weinlehrpfad und dem Weinausschank am Fleiner See Ab-
schiedsstimmung aufkommen, denn es waren nur noch wenige Kilometer bis
zum Etappenziel Heilbronn. Unsere Leidenschaft fiirs Geocaching zwang uns
dann doch noch einen Tag dranzuhdngen, um an einer digitalen Schatz-

suche in der Weinmetropole Heilbronn teilzunehmen.
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Bottwartaler Winzer
Riesling Spatlese feinherb
2017

11,5 Vol.-%

Schmelzigzart in der Nase.
Leichter Ansatz von Kichen-
krautern, mineralische Noten

bis hin zu Feuerstein und Jod.
Weiches Mundgefuhl, tropische
Frucht, vor allem Ananas. Nekta-
rinenschale und etwas Pampel-
muse folgen. HolunderblUte und
Zitronenmelisse vollenden den
komplexen Gaumeneindruck.
Softe Textur bis ins Finish. Zum
franzoésischen Rohmilchkdase eine
Offenbarung.

Preis: 6,50 Euro
www.bottwartalerwinzer.de
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Fotos: Touristikgemeinschaft Heilbronner Land

Mit 62 Kilometern reiht sich die KJ74-Talertour in die mittlere Kategorie.
Gegen den Uhrzeigersinn gilt es in die Pedale zu treten. Die Tour durch die
Taler von Kocher, Neckar, Sulm und Brettach verldauft von Neckarsulm Rich-
tung Stidosten bis zum Breitenauer See, von da nérdlich bis Bretzfeld, um
weiter gen Westen in Bad Wimpfen zu landen.
Die Tour gleicht einem Fiillhorn. Vollgepackt mit Weinbaubetrieben, Mu-
seen, Weinstuben und Freizeit-Spots. So blieb wie bei den beiden anderen
Touren nur die vorherige selektive Routenplanung. Wir steuerten als ers-
ten Erlebnispunkt das Aquatoll, ein Freizeitbad mit Sauna-Landschaft in
Neckarsulm an, um unsere Waden zu lockern. Ein Muss hiernach war die
Besichtigung der Burgruine Weibertreu aus dem 11. Jahrhundert im male-
rischen Weinsberg. Die Ubernachtung im Léwensteiner Landgasthof Ro-
ger flllte unsere Akkus auf, und so ging es tief entspannt zum und um den
Breitenauer See, einem Bade- und Surfer-Paradies. Das Wengertshdusle an
diesem Mdrchensee darf man keinesfalls links liegen lassen, allein wegen
der Chardonnays und Lemberger. Links liegen lief3en wir das Moricke-Mu-
seum in Cleversulzbach und stlirzten uns in die Freilichtspiele in Neuen-
stadt, wo wir uns die Volkskomodie «s'Konfirmandefescht» gaben und von
der inszenierten Vollerei angeheizt, den Ferienhof Laurentius anpeilten: Die
nach Rebsorten benannten Zimmer lief3en die Herzen ebenso hiipfen wie
die hauseigenen Weine von den Hangen des Kochertals. Endstation hiefs fiir

uns das Café und Hotel Schell in Gundelsheim, wo in der familieneige-
nen Schokoladenmanufaktur edler Wein auf feinste Schokolade trifft.

Weinkulturmagazin Wirttemberg
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Genossenschaftskellerei

Heilbronn

Sankt Kilian

Cuvée Blanc 2018

13,5 Vol.-%

Rauchige Nase, Feuerstein,
trockene Himbeere. Das Barrique
ist schmeckbar, der intensive Saft
der weiBen Burgundersorten
dringt tief in den oberen Gaumen.
Kompakt und druckvoll. Klare Li-
nie, weniger filigran als komplex.
Bleibt sehr lange haften. Schoner
Begleiter von gereiftem Bergkase
oder Tortilla-Muffins.

Preis: 11,90 Euro
www.wg-heilbronn-shop.de

CUVEE BLANC
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Schon der Inhalt des Brotkorbes mit ungewohnlich
knusprigen Scheiben verleitet fast zum Sattessen.
Aber Halt! Es geht kostlich schnérkellos weiter im
Landhaus Hohenlohe in Rot am See, wo Matthias
Mack seit rund 25 Jahren am Herd steht und nach
eigener Aussage - und Einschdtzung der Gaste -
jeden Abend von Dienstag bis Samstag «exzellentes
Handwerk ohne Firlefanz mit regionaler Eigenstan-

digkeit» praktiziert.

Interview: Rudolf Knoll, Fotos: Roland Bauer

Im Eingangsbereich sind Bilder mit Prinz
Charles zu sehen, der Ihnen frohlich
lachend die Hand schiittelt. Was hat es
damit auf sich?

Das war 2012 bei einem Forum fiir Nachhal-
tigkeit auf Schloss Langenburg, wo er Ehren-
gast war. Der Schlossherr Fiirst Hohenlohe-
Langenburg ist mit dem englischen Konigs-
haus verwandt. Wir waren den ganzen Tag
fiir das leibliche Wohl verantwortlich. Dafiir
bedankte sich Prinz Charles am Abend sehr
herzlich.

Als 16-Jdhriger traten Sie die Kochlehre an.
Hatten Sie noch andere Ambitionen?

Sport wadre denkbar gewesen. Ich hatte ein
Talent fiir Balle, spielte gut Tennis und Tisch-
tennis, im Fufball sogar in Auswahlmann-
schaften. Davon ist ein bisschen was geblie-
ben. Ich kicke noch gelegentlich in der Natio-
nalmannschaft der deutschen Spitzenkoche
und bei der Weinelf Deutschland. Aber da
mein 18 Jahre &lterer Bruder sich sehr frith
fir einen anderen Beruf entschied, war mir
Koch und Kuichenchef vorbestimmt. Und
wer weifs, ob ich im Sport tatsachlich Karriere
gemacht hatte.

Gab es in der Ausbildung einen Platz, der
Sie besonders gepragt hat?

Das war zweifellos das Jahr bei Vincent Klink,
der eine besondere Weise, ans Kochen heran-
zugehen zelebrierte, gewissermafien eine in-
tellektuelle Note. Bei ihm war und ist Kochen
auch ein Bestandteil der Kultur.

Weinkulturmagazin Wirttemberg

Wie schaut heute der Tagesablauf eines
Kiichen- und Hotelchefs aus?

Zum Frithstiick gibt es nur Kaffee, mehr brau-
cheichnicht. Ab8.30 Uhr binich im Hausund
withle mich durch die Biiroarbeiten. Mittags
gibt es eine schnelle Kiiche, da wird etwas mit
den Mitarbeitern gebrutzelt, dann fangen wir
mit den Vorbereitungen fiir das Abendessen
an. Weil wir mittags sehr unregelmaflig Gaste
hatten, wurden diese Offnungszeiten gestri-
chen. Eine Ausnahme sind Veranstaltungen.

Wie kann man Ihre Kiiche beschreiben?
Ich mag es mitteleuropdisch, nicht exotisch.
Wir leben Regionalitdt mit mediterranen An-
klangen. Und wir achten streng auf Qualitét.
Auch privat ist mein Motto: lieber nur einmal
in der Woche Fleisch als fiinfmal schlechte,
billige Ware.

Was sind die eigenen und wohl auch die
Favoriten der Gaste?

Was ich nie von der Karte nehmen dtrfte,
ware der Zwiebelrostbraten, den muss es ein-
fach geben. Auch unsere Krautwickerl sind
sehr begehrt. Die Gerichte mit Leber werden
geschatzt, wenn wir Kutteln auf der Karte ha-
ben, gibt es ebenfalls besonderen Beifall. —»

Matthias Mack wurde am 12. Janu-

ar 1968 in Rothenburg o. d. Tauber

geboren. Die Mutter hatte 1963 mit
einem Café im nahen Rot am S.ee _
gastronomisch nach Jahren Mitar

beit in der renommierten «Krone»
in Assmannshauser begonnen

it jhrem Gatten aus der
e ] errichtet.

in Hote
Baubranche noche :
Weil der dltere Sohn kein Interessez1 211
der Hotel—Gastronomie hatte, wur.

n Jahren in

ias schon in junge
oot t. Er machte

i er
diese Richtung gesteuert.’
eine klassische Kochausbildung

mit Stationenin Plochingep, B.ern,
Asconaund bel vincent Klink Hfl
damaligen «Postillion» 1N Schwa-

bisch Gmtind. Sein Talent zeigte sich

i bei einem
schnell, als er 1985 Dritter 0

desentscheid unter Nachwuc :
igcrzlhen wurde. 1994 iibe.mahm e{r?:)
Verantwortung im elterlichen .Be
und baute hier auch de.n Qaterlrig- o
Bereich auf. Seine zwel sohne (19,

werden Voraussichtlich nicht seinen

Spuren folgen.

www.landhaus-hohenlohe.de
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Auch unsere Auswahl an regionalen Tapas
kommt exzellent an.

Sehen Sie sich selbst als Feinschmecker?
Aber ja. Ein Koch, der nicht gern isst, kann
auch nicht gut kochen. Wichtig ist mir, wenn
ich selbst am Tisch sitze, eine gute Unterhal-
tung - ohne Handynutzung,

Ist das nicht alles zeitlich sehr
anspruchsvoll?

Das ist es. Ich frihstiicke nicht, bin taglich
schon ab 9 Uhr im Betrieb und nicht selten
bis Mitternacht. Unser Personalessen ist stets
eine Improvisation. Die Arbeit im Biiro ist
aufwdndig, auch durch die zahlreichen ge-
setzlichen Regularien. Das alles trug dazu
bei, dass ich noch nicht unter die Haube ge-
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kommen bin. Mein Job ist nicht tauglich fiir
ein Familienleben.

Kehren Sie gern bei ambitionierten
Kollegen ein?

Gelegentlich schon, zuletzt war ich wieder
mal bei meinem Lehrmeister Klink. Das Pro-
blem dabei ist, dass wir sonntags und mon-
tags geschlossen haben. Und das ist auch bei
vielen Kollegen der Fall.

Kann es passieren, dass man Sie

bei McDonalds oder in einer Déner-

Bude trifft?

Kaum, da musste ich schon unter einem ex-
tremen Hunger leiden. Was ich mir gelegent-
lich leiste, ist eine gute Pizza, aber am liebs-
ten eine aus der eigenen Kiiche. Ich habe ein

Spezialrezept fliir den Teig von einem guten
Freund aus Padua.

Wie bedeutsam ist Wein fiir Sie person-
lich und im Restaurant?

Mein Prinzip ist, ein schénes Essen ohne
Wein, da fehlt etwas. Deshalb haben wir auch
eine vielseitig orientierte Weinkarte. Wurt-
temberg ist mit dem ebenfalls nahen Fran-
ken einer der Schwerpunkte. Die Weine hole
ich mir meist direkt vom Erzeuger; etliche
sind mir auch personlich bekannt.

Was halten Sie von der Entwicklung beim
Wein in den letzten Jahren?

Mein Eindruck ist, dass es kaum mehr
schlechten Wein gibt. Dazu haben wohl die
bessere Ausbildung der Winzer, aber auch

Weinkulturmagazin Wirttemberg



der Klimawandel beigetragen, ebenso die
Anspriiche der Konsumenten und nattirlich
die von Gastronomen und Sommeliers, die
mafdige Qualitat kaum verzeihen.

Haben Sie persoénliche Weinvorlieben?
Ich trinke mehr Weifdwein, und alles trocken
ausgebaut. Vor allem schdtze ich Riesling,
Grauburgunder sowie bei Rot Lemberger
und Spatburgunder. Auch ein junger, fri-
scher Muller-Thurgau kann nicht verkehrt
sein. Ich bin durchaus offen fiir unkompli-
zierte Weine.

Gehort dazu auch der Trollinger?

GutgekithltimSommeraufder Terrassemacht
er schon Spafd. Aber ich vergleiche ihn nicht
mit klassischen Rotweinsorten, sondern mag

Weinkulturmagazin Wirttemberg

ihn eher in der weifdgekelterten Variante als
Blanc de Noir.

Wenn man sich im Netz durch die
Kommentare von Gdsten klickt, sind

viele Komplimente zu lesen, etwa «tolles
Essen, super Friihstiick», «Alles super,
komm gerne wieder», «Das Essen hat
Sterne-Niveaun. Sie sind zwar in diversen
Fiithrern positiv erwdhnt, aber nicht mit
hohen Noten, etwa mit einem Michelin-
Stern. Haben Sie nicht manchmal das
Gefiihl, dass Sie héher hinaufmiissten?
Ich bin durchaus zufrieden mit dem Erreich-
ten. Der Michelin fithrt uns als Bib Gour-
mand fir gute, preiswerte Kiiche auf, auch
beim Feinschmecker, im Aral Schlemmer
Atlas und bei Gusto werde ich genannt. Nicht

immer werde ich gelitten. So habe ich mal ei-
nem Mitarbeiter einer Gourmet-Bibel Haus-
verbot erteilt. Aber viel wichtiger als die Be-
wertungensindmirzufriedene Gdste, diegern
wiederkommen und sich schriftlich fir die
Bewirtungbedanken. Wir haben schon Hoch-
zeitsgesellschaften versorgt und die Braut-
paare wurden Uber einen langen Zeitraum
zu Stammgdsten.

Gibt es noch eine besondere Freude an
Ihrem Beruf?

Ich habe viel Freude mit meinem sehr gut
eingespielten Team, das manchmal auch
schwierigeCatering-Terminebewadltigenmuss.
Wir sind eine eingeschworene Truppe, wie

eine Familie. So etwas ist fiir mich ein
zusatzlicher Ansporn.
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In den 1980er-Jahren war er in Brackenheim
mit dieser Idee ein Exot: Reiner Débler wollte
den Wein kiinftig nach 6kologischen Richtli-
nien anbauen. «Das war nach Tschernobyl
und in einer Zeit, in der wir uns viele Ge-
danken tUiber die Zukunft gemacht haben,
erinnert er sich, «deshalb nahm ich mir vor,
etwas fur den Umweltschutz zu tun - und
zwar am besten bei meiner Arbeit.» Zunachst
einmal musste der junge Mann, der damals
in der Ausbildung zum Weinbautechniker
steckte, seine Eltern davon iberzeugen, ihm
einen Versuchs-Weinberg zu tiberlassen.

Der Betrieb der Eltern gehorte zur 6rtlichen
Winzergenossenschaft und Reiner Débler
wollte sich davon auch nicht 16sen, sondern
den Weg gemeinsam gehen. Um eine eigene
Kellerwirtschaft aufzubauen, fehlte ihm im
elterlichen Betrieb mit Wein-, Ackerbau und
Viehhaltung die Zeit. Zum anderen sah er
den groféen Vorteil, keine eigenen Vertriebs-
wege aufbauen zu miussen, sondern die der
Genossenschaft zu nutzen.

Auch im Weinbau spielt Nachhaltigkeit
eine immer wichtigere Rolle und die
Genossenschaften scharfen ihren Blick
dafur. Ein Besuch bei den Weingdrtnern
Stromberg-Zabergau in Brackenheim,
wo schon seit tiber 25 Jahren Bioweine
produziert werden. Text: Claudia List

In Jirgen Winkler fand er in Brackenheim ei-
nen Mitstreiter. Beide waren tiberzeugt, dass
die okologische Wirtschaftsweise, also auf
chemisch-synthetische Pflanzenschutzmit-
tel und Dilinger zu verzichten, fiir sie die rich-
tige ist - auch wenn es mehr Arbeit und ein
hoheres Ertragsrisiko bedeutet. Gemeinsam
uberzeugten sie die Weingdrtnergenossen-
schaft von ihrer Idee. «Der Geschaftsfiihrer
sah durchaus Marktpotenzial», sagt Dobler,
«und die Kollegen in der Genossenschaft
gaben uns viel Freiraum.» So erhielten die
jungen Biowinzer eigene Lesetage und ihre
Trauben wurden fortan separat ausgebaut.
Im Jahr 2000, als die Eltern den Betrieb an
Reiner Dobler tibergaben, stellte er komplett
auf Bio um und schloss sich dem Ecovin-
Verband an.

Heute gehoren die Bioweine ganz selbstver-
standlich zum Angebot der Weingdrtner
Stromberg-Zabergdu in Brackenheim. Zehn
Betriebe wirtschaften nach &kologischen
Kriterien. «Das Interesse ist gestiegen - auch
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im Handel», sagt Geschaftsfiihrer Bernd Kost,
«und wird in Zukunft sicher noch grofier
werden.» Abgesehen davon hat sich in den
Weinbergen viel getan und auch konven-
tionelle Winzer arbeiten umweltschonen-
der als frither. Gegen Schidlinge, wie den
Traubenwickler, hangen sie Pheromonfallen
auf, die den Lockduft der Weibchen tberla-
gern. Gegen den «falschen Mehltau» brach-
ten die Winzer fruher regelmafig Pflanzen-
schutzmittel aus, wie Bernd Kost erkldrt.
«Heute kennen wir die Infektionsbedingun-
gen und ergreifen, je nach Luftfeuchtigkeit
und Nachttemperatur, nur dann Mafdnah-
men, wenn die Gefahr eines Ausbruchs
grof ist.»

Die Mitglieder setzen auch pilzwiderstands-
fahige Rebsorten ein, mit denen sich nach-
haltiger im Weinberg arbeiten lasst. Aller-
dings sei die Vermarktung nicht ganz ein-
fach, wie Kost erkldrt: «Ein Muscaris oder
Solaris hat noch nicht die Identitdt wie ein
Riesling.»

Nachhaltigkeit spielt aber nicht nur im Wein-
berg, sondern auch in der Kellerei eine Rolle.
Die Weingdrtner Stromberg-Zabergdu haben
beispielsweise eine Solaranlage installiert
und einen Energieberater ins Haus geholt.

Waérme, die bei der Garung entsteht und
frither verpufft ist, nutzen sie heute und sie
durchleuchten - bis hin zum Flaschenetikett -
jeden Arbeitsschritt.

Ein Thema sind dabei auch Leichtflaschen,
die bei der Herstellung und beim Transport
durch ihr geringeres Gewicht Vorteile brin-
gen. «Damit kénnen wir leider noch nicht ar-
beiten, da unsere Abftllanlage zu viel Druck
auf die dunnwandigen Flaschen bringt», er-
lautert Kost. Vorbildlich ist fiir ihn hingegen
das Literflaschen-Mehrwegsystem, das es
schon lange in Wiirttemberg gibt. Das Liter-
Format hat bei manchen zwar einen zwei-
felhaften Ruf, was Kost nicht nachvollziehen
kann: «Das sind gute, alltdgliche Weine und
ich glaube, dass insbesondere die jiingeren
Kunden kunftig die Vorteile sehen.» Anders
sieht es bei hochwertigen Weinen aus, die
nach wie vor in besonders schweren Fla-
schen verkauft werden. «Das erwartet der
Verbraucher, erklart Kost, «da stecken wir in
der Zwickmtihle zwischen wirtschaftlichem
Erfolg und der Okologie.»

Nachhaltigkeit beinhaltet fiir Bernd Kost
aber auch die soziale Verantwortung gegen-
uber den Familien, die der Genossenschaft
angehoren, und deren Zukunftssicherung.

Deshalb beschdftigen sich bei den Wein-
gdrtnern derzeit mehrere Arbeitsgruppen
intensiv mit den Folgen des Klimawandels
oder der Frage, welche Trends die Genos-
senschaft aufgreifen soll. «<Wir miissen uns
fit machen fiir die Anforderungen, die in finf
oder zehn Jahren an uns gestellt werden, ist
Kost tiberzeugt, «damit wir attraktiv bleiben

fur die jungen Leute, die in den Betrie-
ben nachfolgen.»

Weingértner Stromberg-Zabergéu
2010 schlossen sich die Weingirtner
Brackenheim und die Str,
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14. Médrz 2020

Markelsheimer Wein Welten Faszinierende
Weinmomente warten zwischen Edelstahltanks, im
Flaschenlager oder in der Kelterhalle auf Sie - freuen
Sie sich auf drei Raume mit unterschiedlichen
Themen und kulinarischen Kostlichkeiten.
www.markelsheimer-wein.de

Remstal de luxe: Schokoladentrdume

Wein & Schokolade - eine klassische Kombination,
die einfach glucklich macht. Probieren Sie die Weine
der Remstalkellerei zu einer feinen Schokoladen-
auswahl des Cafés Weller aus Backnang.
www.remstalkellerei.de

15. bis 17. Marz 2020

Pro Wein Diisseldorf Die groBte internationale
Fachmesse flr Wein- und Spirituosen ladt nach
Dusseldorf ein. Probieren Sie die ganze Weinwelt auf
einer Messe. Mit Uber 6.500 Ausstellern ist sie die
wichtigste Weinmesse im Jahr.

www.prowein.de

20. Mérz 1 17. April 1 15. Mai 1 19. Juni 2020
Finissimo Anregende Themenweinprobe im
Gewolbekeller der Uhlbacher Kelter. Zum Start ins
Wochenende lernen Sie in entspannter Atmosphare
Neues Uber die Weine des Collegium Wirtemberg.
www.collegium-wirtemberg.de

21. Mérz 2020

Lange Nacht der Museen Fihrungen durch die
onologische Werkstatt des Collegium im Rahmen der
Stuttgarter langen Nacht der Museen.
www.collegium-wirtemberg.de

Wein & Sound Mundelsheim Wir laden Sie auf eine
exklusive Rundreise der Sinne durch unseren
historischen Weinkeller in Mundelsheim ein.
Musikalisch wird der Abend mit einer Live-Band
untermalt. www.wg-lauffen.de

22. Marz 2020

Wein & Genuss Tag der offenen Tur im Weinhaus
Eberstadt mit Verkostung der Weine vom
Weinsberger Tal und zusatzlichen Ausstellern.
www.weinsbergertal-winzer.de
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26. Mérz 2020

Afterworkparty Sundowner Die Esslinger
Weingartner laden zur monatlichen Afterworkparty
auf ihre neue Dachterrasse ein. Bei einem guten Glas
Wein darf die wunderschéne Aussicht Uber Esslingen
genossen werden. www.weingaertner-esslingen.de
ESSperimenta Sebastian Maier von der HerrenkUferei
Markgréningen sowie Musiker und Sommelier
Bertram Haak laden zu einem experimentellen
4-Gange-Menu ein.

www.lembergerland.de

Wengerthausle in den Lowensteiner Bergen.
GenieBen Sie gekuhlte Weine zu gegrillten roten
Warsten. www.weinsbergertal-winzer.de

4. bis 5. April 2020

Baden-Wiirttemberg Classics in Duisburg Probieren
und genieBen Sie die kulinarischen Spezialitaten der
Winzer- und Weingartnergenossenschaften aus
Baden und Wurttemberg. Neben einem groBen
Wein- und Schaumweinangebot bietet die Messe ein
umfangreiches Angebot an touristischen Attrakti-
onen des deutschen Sudens an. www.bwclassics.de

28. Médrz 2020

Erlebnis-Weinprobe: Kellermeisters Geheimnis
Erhalten Sie Einblicke in die Arbeit in diesem
einzigartigen Weinkeller. Probieren und genieBen
Sie die Weine der Remstalkellerei bei der Fihrung
mit dem Kellermeister hochst personlich.
www.remstalkellerei.de

28. bis 29. Marz 2020

Friihjahrsweinprobe Die Weingartner Cleebronn-
Guglingen eG prasentieren ihre neue Weinkollektion
im Probiersaal. www.cg-winzer.de

Tag des offenen Kellers in Flein Zwei Tage ganz im
Zeichen des Weines. Gonnen Sie sich einen
hochinteressanten Einblick in den Weinkeller
Flein-Talheim und erfahren Sie Wissenswertes tber
den Weinbau. www.wg-heilbronn.de

29. Mérz 2020

Weinfriihling Die Weingartner Heuchelberg laden zu
ihrer offenen Verkostung in Nordheim und
Schwaigern ein. Probieren Sie das gesamte

Wein- und Sektangebot zu kleinen Kostlichkeiten.
www.heuchelberg.de

prit

1. April bis 31. Oktober 2020
Wengertshausle Lowenstein Jeden Sonn- und
Feiertag 6ffnen die Winzer im Weinsberger Tal ihr

5. April 2020

Festival der Weingeniisse Die Fellbacher
Weingartner laden zur groBen Weinverkostung nach
Fellbach ein. Neben moderierten Themenweinproben
gibt es Produkte aus und um den Wein.
www.fellbacher-weine.de

Osterweinmarkt Bestaunen Sie eine kleine
Osterausstellung und genieBen Sie das Wein- und
Sektangebot der Horrheimer Weingéartner zu
selbstgemachten Zwiebel- und Kartoffelkuchen

der ortsansassigen Landfrauen.
www.horrheimer-weingéartner.de

Wein und Historie Geflhrte Wanderung mit der
Weinerlebnisfuhrerin Margarete Hammes. Von
Rosswag geht es durch die terrassierten Weinberge
nach Muhlhausen mit Besichtigung der alten
Fachwerkhauser. www.lembergerland.de

13. April 2020

Ostermarkt Die Weingartner Amthof 12 laden zum
Oberderdinger Ostermarkt ein. GenieBen Sie eine
feine Auswahl an Weinen an deren Weinstand.
www.amthof12.de

17. April

(W)EinSichten 2020 Weinbegeisterte und die, die es
werden mochten, kénnen an einer Kelterfihrung
teilnehmen und drei ausgezeichnete Weine
verkosten. Im Anschluss kann nach Herzenslust in
den modernen Verkaufsraumen der neuen
Eventlocation WeinSicht eingekauft werden.
www.weingaertner-esslingen.de
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Die Weinheimat Wirttemberg ladt zur wahrscheinlich :
schonsten Weinprobe nach Ludwigsburg ein. Ge- .
nossenschaften aus ganz Wirttemberg stellen ihre [
Spitzen-Weine und neuesten Wein-Innovationen vor. :
Uber 200 Weine stehen bereit, um von Ihnen verkostet °
zu werden. Musikalisch wird diese Spitzen-Veranstal- :
tung von den Stuttgarter Saloniker untermalt. Fur kleine °
regionale Kostlichkeiten sorgt das Restaurant Parkcafé :
[ ]
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aus dem Bluhenden Barock.
www.weinheimat-wuerttemberg.de

Unfassbar bio.

Aus der einzigartigen Ensinger Bio-Geosphare.
Ensinger Gourmet Bio-Mineralwasser. _ 5

bio

mineralwasser
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Leicht und frisch in den Friihling Lassen Sie sich bei
der kulinarischen Weinprobe von Koch Marcel
Gemein und korrespondierenden Weinen der
Felsengartenkellerei Besigheim inspirieren.
www.felsengartenkellerei.de

18. April 2020

Friihjahrsweinprobe Die Gaste konnen das
spannende und genussreiche Weinsortiment in der
Rotenberger Kelter genieen und sich mit anderen
Weinliebhabern und den Weingartnern austauschen.
www.collegium-wirtemberg.de

18. bis 19. April 2020

Baden-Wiirttemberg Classics in Dresden Das
lichtdurchflutete Internationale Congress Center in
Dresden ist ein besonderer Ort, um die Weine der
Winzer- und Weingartnergenossenschaften aus
Baden und Wurttemberg besser kennen zu lernen.
Probieren Sie eine einzigartige Auswahl an
ausgesuchten Weinen und Schaumweinen. Wir
freuen uns auf Dresden! www.bwclassics.de

18. bis 20. April 2020

Lauffener Weintage Probieren Sie die Weine an der
groBen Weinprobiertheke der Lauffener Weingéartner.
Bewirtung durch die Lauffener Vereine mit
Live-Musik. Sonntag mit Kinderprogramm.
www.wg-lauffen.de

25. bis 26. April 2020

Tag der offenen Weingliter - 360 Grad Wiirttem-
berg Rund 40 Betriebe quer durch das ganze Anbau-
gebiet laden zum Besuch und Kennenlernen ein. Den
Gasten wird dabei ein Blick hinter die Kulissen
gewahrt. Es werden Weinbergrundfahrten,
Weinerlebnistouren, Kellerfihrungen und naturlich
Weinverkostungen geboten.
www.wuerttemberger-weingueter.de

25. bis 27. April 2020

Nordheimer Weintage Die Nordheimer Weintage,
im und unter dem Weinhaus Nordheim, laden zu
geselligen Stunden ein. Neben einem Live-Musik-
Abend und verkaufsoffenen Sonntag in der
Markthalle kann die gesamte Weinkollektion probiert
werden. www.heuchelberg.de

Wein am See - das Weindorf am Breitenauer See
Der Breitenauer See mit seiner idyllischen Lage ist
seit Uber 40 Jahren ein beliebtes Naherholungsge-
biet. Beim Weindorf mit Blick auf den See bieten
erstmals 21 Weinbaubetriebe aus dem Weinsberger
Tal ihre Weine an. Dazu servieren elf Gastronomen
aus der Region raffinierte Speisen.
www.weinsbergertal.com

30. April 2020

Kelterparty Livemusik, tolle Weine und Sekte
sowie leckere Snacks gibt es bei der Kelterparty im
Weinkeller Brackenheim.

e0o 000000
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www.wg-stromberg-zabergaeu.de

Kult-Weinprobe (die etwas andere) Ein tolles
Ambiente, der eigene Picknickkorb und Weine der
Weingartner Stromberg-Zabergau. Das alles gibt es
bei der etwas anderen Weinprobe fur die Jugend und
die Junggebliebenen.
www.wg-stromberg-zabergaeu.de

Maé

1. Mai 2020

Weinfriihling der Weingartner am Stromberg und
Zabergau GroRes Fruhlingsweinfest mit Musik und
Wein, Kaffee und Kuchen, Leckerem aus der Pfanne
und vom Grill, Kellerfihrungen und groBer
Verkostungszone. www.wg-stromberg-zabergaeu.de

1. Mai bis 25. Oktober 2020

Sonntagsausschank Jeden Sonntag bei schonem
Wetter in den Weinbergen schenken die Horrheimer
Weingartner ihre gekthlten Weine aus.
www.horrheimer-weingaertner.de

3. Mai bis 4. Oktober 2020

Sonntagsausschank in den Weinbergen Die Weine
der Weingartner Hohenneuffen-Teck sowie kleine
Kostlichkeiten gibts inmitten der Weinberge zu
genieBen. Jeweils am ersten Sonntag im Monat.
www.weingaertner-neuffen.de

Weingartnern Marbach. Ein Wochenende im Zeichen
der Kunst und des Weines! www.wg-marbach.de

9. bis 11. Mai 2020

Traditionelles Weinfest Die Winzer vom Weinsber-
ger Tal laden zum traditionellen Weinfest ein. Neben
regionalen Speisen und erlesenen Weinen gibt es
Livemusik an allen drei Tagen.
www.weinsbergertal-winzer.de

10. Mai 2020

Sektfriihstiick in der Natur Den Tag in den
Weinbergen auf dem Harzberg beginnen - mit
Sonnenstrahlen, frischer Luft und einem Glaschen
Sekt oder Secco sowie reichhaltigem regionalen
Fruhsttck. Treffpunkt: Bottwartaler Winzer.
www.bottwartalerwinzer.de

Wein & Kulinarik Diese Veranstaltung steht ganz
unter dem Genuss von Speis und Trank. Zu
verschiedenen Speisen wie Lammbkeule, Schweine-
lende oder auch Maultaschen sowie Salaten der
Saison kénnen die Weine der Weingartner
Freudenstein-Hohenklingen probiert werden.
www.wg-fh.de

Weinwandertag Hedelfingen/Rohracker
Zwischen typischen Wengerthausle, Trockenmauern
und terrassierten Steillagen fuhrt die Wanderung
zu den einzelnen Weinstanden. Neben Weinen und
Traubensaft fur Kinder wechseln sich warme und
kalte Speisen auf der Strecke ab.
www.wg-hedelfingen.de

7. Mai 2020

Afterwork im WeinKonvent mit Sommerweinen
Endlich ist kalendarisch der Sommer ins Land
gezogen. Der Weinkovent Durrenzimmern ladt jeden
ersten Donnerstag im Monat zum Afterwork im
WeinKonvent ein. GenieBen Sie eine tolle Auswahl an
frischen Sommerweinen.
www.weinkonvent-duerrenzimmern.de

9. Mai 2020

Kanutour - das Lembergerland vom Wasser aus
erkunden Wechseln Sie die Perspektive bei einer
zweistindigen Kanutour durch das herrliche
Lembergerland. Mit anschlieBender Weinverkostung
und Vesper. www.lembergerland.de

Weinwandern mit Elke Ott Begeben Sie sichmit der
Weinerlebnisfuhrerin Elke Ottin die Weinberge der
Weinmanufaktur Untertlrkheim und genieBen Sie die
erlesenen Weine mit einem atemberaubenden
Weitblick. www.weinmanufaktur.de

9. bis 10. Mai 2020

Wein & Walk GenieBen Sie einen herrlichen Ausblick
inmitten der GroBheppacher Weinberge, an funf
Uberdachten Probestanden mit Weinen der
Remstalkellerei. www.remstalkellerei.de

Kunst an der Kelter Kunstler zu Gast bei den

Qlle Veranstaltu.

17. Mai 2020

Weinwandertag Durch die herrlichen Terrassenwein-
berge wandern und an verschiedenen Weinstanden
die Weine der Weingartner Esslingen verkosten. Fur
kulinarische Kostlichkeiten und musikalische
Unterhaltung ist gesorgt.
www.weingaertner-esslingen.de

Wein & Genuss Regionale Erzeuger prasentieren
Spezialitaten und handwerklich erzeugte Produkte
aus unserer Heimat. www.fellbacher-weine.de

20. Heilbronner Trollinger-Marathon und
Halbmarathon Die Strecke fuhrt durch die herrliche
Landschaft sowie durch die stimmungsvolle
Atmosphare der anliegenden Weinbaustadte und
-gemeinden. Ein vielfaltiges Rahmenprogramm
entlang der Strecke sorgt nicht nur bei den
Teilnehmern fur beste Unterhaltung.
www.trollinger-marathon.de

Steillagentag Zum Abschluss des Kasbergfestes
wird den Besuchern ein imposanter Einblick in die
schwere Arbeit in den steilen Weingarten gewahrt.
www.wg-lauffen.de

21. Mai 2020
Obertiirkheimer Weinwandertag Malerische, 3,5 km
lange Weinwanderung um den Oberttrkheimer
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Ailenberg mit vier Probierstanden entlang des
Weges. Wer an allen vier Stationen einen Wein und
Stempel abgeholt hat, erhalt eine Gratisprobe in der
Kelter. Das Stempelheft gibt es an der ersten Station.
www.weinmanufaktur.de

21. bis 24. Mai 2020

Rosswager Weinfest Erleben Sie Wein und Genuss
bei unserem traditionellen viertagigen Weinfest in
Rosswag. www.lembergerland.de

22. Mai 2020

BMW-401-Stéffele-Team-Lauf Rund 350 Laufer in 70
Teams und weit Gber 1000 Fans verwandeln jedes
Jahr die Steillage der Rosswager Halde in ein buntes
Spektakel. www.lembergerland.de

24. Mai 2020

Spargel und Wein Es gibt eine kleine A-la-carte-Aus-
wahl mit saisonalen Spargelgerichten sowie
passenden Weinempfehlungen - ebenfalls a la carte.
www.bottwartalerwinzer.de

30. Mai 2020

Sunset Winetasting GenieBen Sie auf der
mediterranen Sommerterrasse den atemberau-
benden Blick bei gut gekuhlten WeiBweinen und

Natur
und,

Neippberg in Brackenheim, ein.

Wem das Wandern zu anstrengend wird oder wer was
Gutes tun mochte, kann mit dem Planwagen «Roter Theo»
den Rest der Rundstrecke bestreiten - der Betrag aller
Fahrtpreise wird am Ende der Veranstaltung gespendet.
Am Monchsbergsee schenken die Winzer und Genos-
senschaften ihr Wein- und Sektsortiment aus. Bei allerlei
kulinarischen Schmankerln und Live-Musik darf man im
Schatten der Baume, am Wasser oder inmitten der Reben

die Seele baumeln lassen.
www.naturundwein.de
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Unterschiedliche Weinprobierstande, kulinarische Kdst-
lichkeiten, eine beeindruckende Aussicht und das tolle

Ambiente inmitten der Reben laden zum Wandern in die
Weinberge, zwischen dem Mdnchsbergsee und der Burg

+ Rosés. Inklusive Weinbergfuhrung und Weinverko-
¢ stung. www.collegium-wirtemberg.de

. 30. bis 31. Mai 2020

+ Kelterfest Bei Livemusik, kulinarischen Kostlichkeiten
E vom Catering Huber mit dem gesamten Weinsorti-

E ment sowie Cocktails an der Trollinger 5.0 Bar

S genieBen. www.wg-sternenfels.de

¢ 29. Mai bis 1. Juni 2020

3 Sommerfest der Genossenschaftskellerei Heilbronn
Wein, Musik und gute Laune. So prasentiert sich das
weit Uber die Region hinaus bekannte Sommerfest
der Genossenschaftskellerei. Ein musikalisches
Rahmenprogramm begleitet die kulinarischen
Genusse und die erlesenen Weine aus dem
Weinschatzkeller Heilbronn. www.wg-heilbronn.de

Juni

+ 5. bis 8. Juni 2020
S Markelsheimer Weinfest Hier ist flir jeden
+ Geschmack etwas geboten. Festzug mit Markelshei-

#lormine #fesoéév%e&t

+ mer Weinkonigin, Auftritte der Winzertanzgruppen,
. Erlebnisfuhrungen im Weinberg und traditionellem

S Buttenlauf.
.
.

www.markelsheimer-wein.de
¢ 6. bis 7. Juni 2020

E Weinfest Diirrenzimmern GroBes, gemutliches
+ Weinfest im Festzelt mit einer auBergewshnlichen

¢ Weinauswahl, Cocktails, Livemusik am Samstag,

Fahrten in die Weinberge und Kinderprogramm.
www.wg-duerrenzimmern.de

+ 13. Juni 2020

S Genussvolle Rundfahrt mit dem Oldtimer-Cabrio-

3 bus Die Gaste genieBen die einzigartige Landschaft

+ sowie die feinen Weine der Bottwartaler Winzer und
. erfahren zugleich Interessantes und Wissenswertes
Uber beides - den Wein und seine Region.
www.bottwartalerwinzer.de

14. Juni 2020

+ Weinblitenfest Durch die blthende Horrheimer

+ Reblandschaft wandern und dabei allerlei

: kulinarische Kostlichkeiten an einem der Themen-
stande der Weingartner Horrheim-Gundelbach

« genieBen. www.horrheimer-weingaertner.de
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Frihjahrsmiidigkeit im Weinberg? Von wegen! Das neue Jahr
beginnt fir den Winzer im Weinberg. Beim Rebschnitt legt der
Winzer fest, wie viele Triebe die Rebe bildet, an denen spater
die Trauben wachsen. Steigen die Temperaturen im Frithjahr,
beginnt die Weinrebe Saft in den Stamm und die Triebe zu
transportieren. Nun kann ein Naturerlebnis der ganz besonde-
ren Art in den Weinbergen beobachtet werden. Denn an den
Schnittflachen der Rebe tritt ein spezielles Sekret aus, das sich
als funkelnder Wassertropfen am Trieb sammelt. Wie nennt
man den Austritt dieser Fliissigkeit jedoch nicht? —>

2019 Basic Grauburgunder trocken
Bottwartaler Winzer eG

2019 Silvaner trocken
Lauffener Weingartner eG

2018 Miiller-Thurgau «9.5» halbtrocken
Weingartnergenossenschaft Metzingen-
Neuhausen

2018 Rosé Royal lieblich
Wiirttembergische Weingartner-
Zentralgenossenschaft eG

2018 Rosé «401» trocken
Lembergerland Kellerei Rosswag eG

2018 Trollinger trocken «Ursprung»
Genossenschaftskellerei
Heilbronn eG
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a) Rebentrinen
b) Wurzelwasser
c) Rebenbluten

Bald ist es wieder so weit: Die Spargelsaison beginnt. Dieses kénigliche Ge-
miuise war einst nur dem Adel vorbehalten - heute fehlen die saftigen Spargel-
stangen in fast keiner Kiiche mehr. Neben dem klassischen weifien Spargel
findet der griine Spargel immer mehr Fans; er kann hervorragend als lauwar-
mer Salat mit frischen Cocktailtomaten im Frihjahr gegessen werden. Fir
viele weitere Varianten des leckeren Kénigsgemiises haben wir wie immer
ein abwechslungsreiches und treffsicheres Paket zusammengestellt.

Fur diejenigen, die es nicht abwarten kénnen und direkt zuschlagen wollen:
Unter wwwweinheimat-wuerttemberg.de kann man das hochwertige Spar-
gelweinpaket jederzeit fiir 34,00 € bestellen.

(L)

Gewinnspiel -

mitmacher

m Ritsel
‘inehmen an unsere :
Teilne r Mail

snnen Sie entweder pe
1((1211;2@weinheimat—wqerttem?ertg.;iri)
oder per Post (Weinheimat W1;r1t6 g .
bergeG, Raiﬁeisenstraﬁ.e 6in Sl
Moglingen). Eine Nack}rlcht per e
oder eine Postkarte mltllhrer Anl 5
und den Angaben zut eigenen I"os ;
adresse reicht aus, um am (%ew1§nuen
spiel teilzunehmen. Oder Sie sC ;‘1) -
einfach im Wein Heimat Blog vor 10.—
Unter den richtigen Antworten ver
sen wir zehn Spargelwempaket-e.zozo
Einsendeschluss ist der 11. Mal
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Teilnahmebedingungen: Berechtigt zur Teilnahme an der VINUM-Leserverlosung sind ausschliefllich Personen, die das 18. Lebensjahr vollendet haben. Die
Gewinner/innen werden ausgelost und persénlich benachrichtigt. Uber den Wettbewerb wird keine Korrespondenz gefiihrt. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.
Eine Barauszahlung der Preise ist nicht moglich. Datenschutz: Alle beim Gewinnspiel erfassten Daten sind nur fiir die Gewinnermittlung und Kontaktaufnahme im
Gewinnfalle bestimmt, Details www.weinheimat-wuerttemberg.de/sonstiges/agb/gewinnspiel.
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Dieser Mann kennt die Richtung. Nicht auf
dem Berg, sondern im Keller. Jeden Tag im
Herbst wdhrend der Gdrung probiert sie
Lukas Ernst. Dann weif$ er, wie sich Lem-
berger und Co. entwickeln, wo sie gerade
stehen, was als Ndchstes zu tun ist. Gerade
ist der Jahrgang 2019 im Keller: «Die Menge
ist zwar etwas weniger, aber die Qualitdt ist
sehr gut. Die Trauben sind voll ausgereift.
Man schmeckt jetzt schon die tolle Qualitdt»,
sagt er.

Natur, Geschmack, Handwerk - das sind die
Schlagworter, die immer wieder fallen, wenn
es um seinen Beruf geht. Mit Trauben hatte
der 25-Jahrige schon friith zu tun, denn seine
Familie bewirtschaftet zwei Hektar Rebenim
Nebenerwerb. Dass es aber fuir ihn beruflich
in den Weinbereich gehen wiirde, war nicht
ausgemacht. Er absolvierte einige Praktika in
unterschiedlichen Berufszweigen. Zu sehen,
was er mit seiner Hande Arbeit leistet, das
wollte er - und das fand er in der Weinwelt.
Auf eine Ausbildung zum Winzer bei den
renommierten Weingltern Graf Neipperg,
Baumgdrtner und Aldinger folgte eine Wei-
terbildung zum Techniker fiir Weinbau und
Onologie. Neben dem Handwerklichen ging
es in der Ausbildung um mehr, noch viel
mehr. «Man lernt die ganze Vielfalt des Weins
kennen. Man schult die Sinne, wird zum Ge-

Weinkulturmagazin Wirttemberg
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niefder. Mit der Ausbildung entwickelt man
eine ganz andere Lebenseinstellungy, sagt er.
Zum neuen Leben in der Weinwelt trugen
dann auch Praktika im Ausland bei - in nah
und fern. Lukas Ernst arbeitete bei einem
Betrieb in Osterreich, auRerdem in Kaliforni-
en und Neuseeland. Wie hoch geschatzt das
Produkt Wein im Ausland ist und wie hoch
angesehen die Kellermeister, die es bereiten,
das imponierte dem jungen Mann. Die Zeit
insgesamt empfand er als sehr lehrreich:
«Und ich lerne auch heute noch jeden Tag
dazu.»

Seine Leidenschaft und sein Wissen bringt
er mittlerweile bei den Weingdrtnern Clee-
bronn Giiglingen ein. Die Genossenschaft im
idyllischen Zabergdu verarbeitet die Trauben

von 280 Hektar Rebfliche, die Hauptsorten
sind Lemberger, Trollinger und Riesling. Zu-
dem kiimmert er sich auch um den Ertrag
aus den familieneigenen zwei Hektar. Jede
Phase des Werdegangs kennt er. «Auch im
Weinberg bin ich zuhause. Die Arbeit an der
frischen Luft, bei jedem Wetter, ist ein scho-
ner Ausgleich.»

Besonders gefallt Lukas Ernst, dass er mitt-
lerweile bei vielen Entscheidungen rund um
die Weinbereitung mitbestimmen kann -
und dass immer wieder neue Aufgaben auf
ihn warten: «Jeder Tag ist komplett anders.
Jeder Wein ist anders. Man hat es mit einem

Naturprodukt zu tun, bei dem man
sieht, wie es wachst.»
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Der Kerner, eine Wurttember-
ger Neuzuchtung aus Riesling
und Trollinger, verdankt seinen
Namen dem bekannten schwa-
bischen Dichter und Weinfan
Justinus Kerner.

Verwandt mit der Kénigin aller
Weifdweine, dem Riesling, ste-
hen die Kerner-Weifweine ihr
geschmacklich in nichts nach.
Kerner-Weine funkeln meist
hellgelb bis strohgelb im Wein-
glas und werden in allen Variati-
onen ausgebaut. Von trocken bis
lieblich, im Edelstahl oder in der
Barrique, als Sekt oder Orange-
wine - der Kerner ist ein echtes
Allround-Talent.

Die frischen und fruchtigen
Kerner sind hervorragende
Essensbegleiter fur die nun be-
ginnende Zeit der leichten und
frihsommerlichen Kuiche.

SCHWAIGERNER GRA

KERNER

FABINETT

2018 Justinus K trocken
Fellbacher Weingartner

2019 Kerner Schwaigerner Grafenberg
Kabinett, halbtrocken

Heuchelberg Weingdértner

Pure Eleganz durch herrliches Saure-SuBe-
Spiel. Der neue Wein-Jahrgang strotzt nur
so vor purer Trinkfreude. Fruchtig, frisch
und aromatisch - ein Volltreffer fur alle
Kerner-Liebhaber!

Preis: 4,70 Euro

www.heuchelberg.de

bringen!
Preis: 8,30 Euro
www.fellbacher-weine.de
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Wunderbar, Kerner mal trocken ausge-
baut! Pure Aromatik mit schlankem, filig-
ranem Charakter, dazu eine feine Saure.
Harmoniert bestens mit hellem Fleisch,
Fisch- und Spargelgerichten. Ab damit in
den Kuhlschrank und auf Trinktemperatur

Hurtinlipps Huwdia tlomber jerwein

il LBACH! !
7

INGART!

sWJUSTINUS K
TROCKEN
EDITION 5

2018 Kerner QbA trocken

Edition Mann im Fass

Weingiértner Stromberg Zabergdu

So kraftig, frisch und intensiv im Duft zeigt
sich dieser Kerner. Sobald die Temperatu-
ren steigen, gehort dieser Kerner zu jedem
Grillabend mit Freunden oder der ganzen
Familie. Ein wunderbarer Essensbegleiter,
aber auch solo sehr zu empfehlen.

Preis: 5,00 Euro
www.wg-stromberg-zabergaeu.de
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Es ist die Summe der vielen, kleinen Besonderheiten Baden-Wirttembergs
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